
厨具批发 万家欢 厨具

产品名称 厨具批发 万家欢 厨具

公司名称 广东省万家欢企业管理服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省佛山市禅城区佛山大道60号

联系电话 13690255888 13690255888

产品详情

本公司是一家专业策划，设计，制造，销售，运输，安装，调试，售后全套不锈钢厨房设备的企业。主
营产品为：冰箱，西餐设备，调理柜，工作台，水槽，货架，鼓风炒灶，排烟系统，电气两用蒸饭车，
电饼铛，烤箱，四门冰箱，保鲜工作台，沙拉平台雪柜、三眼鼓风灶，双眼低汤灶，煲仔炉，大锅灶、
三星水池，残食台，单星带沥水板，排烟罩，排烟管道，风机，油烟净化器、西餐设备，煮面炉煮食炉
，电炸炉、制冰机，开水器等产品。其主要生产，经营中西餐厨房设备、不锈钢制品、制冷设备、炊事
机械、厨房系列用品，餐饮用瓷、大堂用品、吧台用具、清洁用品、镀金银器、玻璃器皿、进口及国产
大型中央空调。诚实，守信，高效，精细，是我们做人做事的基本准则。

 本公司在国内同行中引进国外先进设备及工艺，ISO9001质量管理体系认证、ISO24001环境管理体系认
证及职业健康管理体系认证，在形成庞大的生产开发能力的同时，建立起完善的产品质量保障体系，确
保公司的产品质量傲视同群。

 公司将本着“以人为本”的发展战略和“敬业、创新、真诚、和谐”的企业宗旨，不断改进产品制作
工艺，开发更精、更环保、更安全的厨房产品。
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本公司自成立以来不断强化经营管理制度，坚持以人为本，科技创新的战略思想；坚持以质取胜，逐年
更新设备，为公司的持续发展打下了坚实的基础。

阶段一：需求分析：

1、了解厨房项目的基本类型。

2、了解客户的投资意向。

3、了解客户运营及管理的要求 。



阶段二：概念设计：

根据阶段一客户提供的资料及厨房标准，结合当地餐饮特点与天圣商用厨房理念，与客户及管理公司协
商建立厨房餐饮设施的要求和流程，提供整个厨房的概念设计。

阶段三：初步设计：

根据阶段二审核并确定的厨房餐饮体系的架构，按照当地卫生防疫和环保部门的要求，结合节能优化设
计，提供各个餐饮厨房功能间的工艺流程及设备配置方案，并协助客户通 过卫生防疫站的检验。

阶段四：深化设计：

客户审核并确认阶段二、三概念及初步设计方案后，进行平面及机电深化设计；把握工艺流程设计，提
供配套厨房图纸，具体如下：

1、厨房设备平面布置图。

2、厨房设备土建隔断图。

3、厨房设备地沟图。

4、厨房设备上水预留接点图。

5、厨房设备下水预留接点图。

6、厨房设备电力预留接点图。

7、厨房排风、送风走向图。

8、厨房设备燃气预留接点图。

阶段五：设计确，在客户审核并确认阶段四深化设计后，提供以下文件进行确认，具体如下：

1、提供所有厨房设备产品规格、型号等资料。

2、所有机电设备一览表。

3、全套施工图纸（包括所有平面图及全套水、电、气、风等接驳图）。

4、提供厨房的3D效果图。

5、产品生产制作标准图。

阶段六：生产采购，在客户确认设计文件后，按文件中的厨房设备配备要求进行生产采购，并按施工图
纸与设计图纸进行节能工程安装准备，督促客户完成施工现场建设，如土木施工、水电施工等。

阶段七：工程安装，客户完成施工现场建设后进场，按照商用节能厨房设计方案进行设备安装，确保工
程施工按设计方案进行。

阶段八：完工调试，厨具批发，



1、完成所有设备的调试并向客户提供书面汇报。，

2、2、检查完工工程质量、产品质量要求是否符合设计方案的要求，如有缺陷及时整改，按期完成工程
任务。，

3、3、提供工程所有竣工图、操作手册，以方便为客户提供服务及支援。，4、调试完成后，组织客户相
关操作人员进行产品知识及设备操作培训，确保客户能够完全掌握设备操作使用。

4、阶段九：售后服务

1、为客户提供24小时全天候售后服务，当设备出现问题时，客户可及时通

2、知客服，维修人员会尽快到场进行设备维修，确保客户利益不受损害。

3、 客服会不定期对客户进行回访，了解客户在产品使用过程中遇到的问题。，

4、客户的收获就是我们的快乐，服务：快捷、优质、让您满意！

我公司拥有先进的生产流水线及专业技术骨干力量；有严格的检测手段和高素质、高技术的员工队伍。
已为100余家宾馆、酒店、学校、医院、企事业单位提供重庆厨房设备整体策划、设计、制造安装调试等
配套服务。为用户布置一个优美、舒适的厨房环境是佳杰人的心愿！

我公司设有售后服务部，负责24小时受理用户的质量投诉、技术咨询及产品售后跟踪调查，全力为用户
排忧解难。欢迎来电来函垂询重庆厨房设备。

相关产品推荐：不锈钢厨柜台面、重庆玻璃器皿、重庆玻璃制品、重庆佳杰厨具、 灶具设备、各种电磁
灶、各种不锈钢厨房设备、各种不锈钢厨具、工程炉具、重庆静电式油烟处理设备、静电式油烟处理设
备、重庆海鲜蒸柜、海鲜蒸柜、环保节能工程炉、重庆环保节能工程炉、重庆厨具、重庆热管节能、重
庆热管元件 、重庆不锈钢厨具、重庆厨房设备

    公司是一家集设计、生产与销售于一体的不锈钢厨房设备生产专业企业，建立了反应迅速、快捷的
售后服务跟踪系统。

    我公司是专业生产中餐厨房设备及经销进口国内西餐厨房设备、酒店用品的专业公司，生产经销的
各地规格不锈钢灶具、调理、储藏、餐车系列产品，造型美观，质量上乘，设计、制造、安装了许多的
宾馆饭店、企事业单位的厨房工程的配套任务，可根据客户的需求，提供免费设计、安装调试。

    公司本着“至诚至信，让客户满意”的经营理念，以提高人们的生活品质为已任，充分发挥科技、
人才和现代化企业管理的优势，不断超越自我，不断创造新的产品，真诚服务用户，共享新世纪的精彩
。

热忱欢迎各界朋友来我公司参观考察，洽谈业务，并备有详细资料，请来电查询！

长沙市力动机电科贸有限公司（精工厨房设备厂）是一家集不锈钢厨房设备、冷冻冷库设备、海鲜养殖
设备、酒店用品开发、生产、销售、安装、维修于一体的公司。

    我厂是目前省内具有专业水准的不锈钢厨房设备专业生产厂家之一。拥有先进的生产设备、现代化
的厂房、高水平的设计和生产能力。公司有管理、技术、生产等员工近100人，专业为各单位厨房提供科
学合理的设计方案，承制及安装不锈钢厨房设备及其配套工程。产品质量优良、工艺精湛、造型美观。



  公司通过不断发展，在广州、深圳、重庆、贵阳、成都等都设有办事机构，业务与客户遍及中西南地
区，并赢得了各方面的好评。

我们以重合同守信誉为服务根本，以优质的产品、合理的价位、完善的服务来满足客户的需要。

本公司业务介绍：结合餐饮主题，本公司设计及施工的有火锅、自助餐、日韩料理、铁板烧、中式酒楼
、快餐、西餐、连锁餐饮、特色餐饮等多种形式的商业型餐饮厨房，针对餐饮行业发展的趋势和每个餐
饮的定位，我们主要设计及施工三个类别方面的厨房。

一是常见的封闭式厨房：适用于传统餐饮厨房，可降低厨房烹调过程中煎、炒、烹、炸类菜品所产生的
噪音、气味、油烟，以便不影响餐厅舒适的就餐环境。       二是半开放式厨房：即把厨房与餐厅连
接在一起，半开放式结合了开放式和封闭式厨房的优点，适用于快餐、小规模餐饮店。

三是开放式厨房：即将餐桌与厨房紧密相连，形成一个开放式的烹饪就餐空间，它是源于西方厨房的一
种格局。西餐以冷餐、煮食、煎烤为主，少明火，油烟小。使顾客在品尝美食的同时可以欣赏到厨师的
烹饪作业。其应用于西餐厅、自助餐厨房，在餐饮厨房工艺流程与功能区布局上设计时，厨具，遵照厨
房的工作流程：从原材料来货验收仓储，到加工制作，再到菜品的出品服务等一系列过程组成。确定厨
房面积考虑餐厨面积比、经营的菜式、生产量与原材料加工量、设备先进程度与空间利用率等诸多因素
，进行细致的分析计算确定出加工区、配菜烹调、面点、凉菜等生产作业区。并合理配套物流、仓库、
办公等辅助功能区。功能区布局原则是满足烹调工艺要求，菜系、饮食结构需求。卫生控制中采用三区
，污染区、清洁区、控制区;脏净区分开，粗精加工区分开，生熟分开，生进熟出，不交叉。动线安排由
烹调操作的过程(洗、切、炒)决定，符合人体劳动、工作的效果、效能的规律性，不锈钢厨具批发，高
效率的支配生产环境。餐饮厨房设计中我们常用四种布局结构。

一是一字型：适用于场地面积较大，设备相对集中的大型餐厅和饭店厨房;将所有烹调料理设备依墙排列
，切配、冰箱及柜具等设备按行协同直线排列，间隔适当，流程通畅。

二是中岛型：在西餐、自助餐系列厨房应用广泛，是把主要烹调设备相背向组合在厨房中，置于一个岛
型烟罩下面，最适用于方型格局厨房、要求空间相对要大，颇具人性化。

三是L型：它功能性十足，拥有黄金工作动线优势的厨房布局;将烤箱与炉具安排在一条轴线上，其它设
备在另一条轴线上，两边相连沿墙成角型;便于集中加热、排烟，兼顾操作，节省人员，在窄形、面点等
厨房均可使用。

四是U型：是利用厨具环绕三面墙壁，适用于面积较小、人员少，菜品较集中的厨房，如点心间、冷菜
间，人员在中间操作、取料方便，节省行动时间。优质典雅，空间感强。选配餐饮厨房设备时，我们结
合餐饮定位和档次要求，在节约成本的前提下，充分考虑所对应出品的菜系，能源供给结构、能耗价格
比、环保、节能减排，通过计算选取厨具规格、容量，尽可能选配金额不大、现代化、自动化的厨房设
备，以提高效率、减少人员，保证菜品的口味统一。同时也优先选用减少烹调过程对菜品营养的破环，
能保障食品安全健康的设备。对于设备的布局相对集中，减少人员走动，符合人体运动，酒店厨具，加
快出菜速度。

随着社会的发展变化，餐饮领域的菜品也在不断的发生变化，商业菜品的评价标准由传统的色、香、味
、形、器发展到了意、养、温!健康饮食成为社会的时尚主流。结合消费者这一理念的变化，天圣厨具对
于厨房的设计和厨具的选配都不断地在创新，低碳、节能、高效、科学、智能、便捷等方面不断注入在
餐饮厨房的应用之中。

厨具批发-万家欢-厨具由广东省万家欢企业管理服务有限公司提供。厨具批发-万家欢-厨具是广东省万家
欢企业管理服务有限公司（www.wjh88.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面



或图片上的联系电话，索取联系人：魏总。
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