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产品名称 宁波酱料贴牌代加工 星源食品厂
酱料贴牌代加工供应

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

酱料代加工厂家说明xo酱海鲜炒饭做法以米饭、干贝等为主料，xo酱等为辅料烹制而成。在生活中我们
经常用肉类和xo酱炒饭搭配，但很少人会知道xo酱海鲜炒饭做法，其实海鲜中含有丰富的营养物质，因
此在一些餐厅里我们经常看到海产品，那么xo酱海鲜炒饭的具体做法是什么呢？我们一起来学习一下。

xo酱海鲜炒饭的做法(1)

原料：米饭1碗、干贝4-6粒、虾仁、花枝（墨鱼仔1只）、蛋1个、青豆适量、芦笋2根。

辅料：xo酱2大勺、美极鲜味汁1大勺、鸡精1/2小勺、盐适量、干红椒（点缀用）。

做法一：

1、蛋打散，酱料贴牌代加工供应商，芦笋切片，墨鱼切丁。

2、干贝事先用水浸发1-2小时。锅入水煮沸后将干贝、虾仁下入焯制2分钟左右捞起备用。

3、另锅入油，酱料贴牌代加工公司，先将xo酱爆香后，入蛋、白饭炒至饭呈松散状。

4、加入做法2的干贝、虾仁和青豆翻炒片刻，再加入芦笋片、墨鱼翻炒，顺序加入其他调味料翻炒少时
即可。

原料：米饭1碗、干贝4-6粒、虾仁、花枝（墨鱼仔1只）、蛋1个、青豆适量、芦笋2根、xo酱2大勺、美
极鲜味汁1大勺、鸡精1/2小勺、盐适量、干红椒（点缀用）



 酱料灌装机在我国市场中投入使用这么多年以来一直是深受好评的，酱料贴牌代加工供应，低调稳妥
的灌装效果让很多人大为赞赏它，但是另一方面是酱料灌装机的发展受到越来越先进的科学技术的影响
，先进科技下的很多行业都开始改革创新引用高1端技术为商品加分，酱料灌装机不能固步自封不求上进
，那样的话可能会越来越走向灭亡。

  唯有提高酱料灌装机的质量才能让它更好的适应当今经济发展的步伐，才能让它为更多的企业所用，
拓宽它的应用领域的唯1一方法就是不断创新升级膏体灌装机的质量和性能。酱料灌装机质量是产品立足
市场之本，我们向来对于酱料灌装机质量的严格把关，为了长久发展，就必须狠抓、严抓设备质量关。

  一步步的稳扎稳打成就了今天的酱料灌装机，对目前经济发展情况的掌握足以让酱料灌装机更加积极
地发展，我们包装机械有限公司一直非常支持我国酱料灌装机的发展，无论在任何时候我们都坚持把改
革创新酱料灌装机放在发展的第1一位。我们企业洞察市场的需求、社会的发展，更新酱料灌装机的灌装
技术，加强技术交流，在保证酱料灌装机质量的同时，在酱料灌装机性能层面增加优势。

精料加工厂家说明香辣海鲜酱怎么做海鲜有很多，我们常吃的有两大类，一类是海洋动物，另外一类是
海洋植物。一般来说，不管是海洋动物还是海洋植物，其中多含有丰富的碘，宁波酱料贴牌代加工，因
为人体缺碘过后神经系统以及听觉器1官或者是甲状腺功能都有可能出现各种各样的问题，这个时候，吃
海鲜就能很好的补碘。下面来介绍一道好吃的香辣海鲜酱的做法。

将以下香料配好磨碎，另将陕西红辣椒磨碎(不要磨成面面哦)，二者掺合，取菜籽油若干(油一定不要少
放，一般都要没过辣椒好多)，加热到冒大1烟，关火，冷却一下，无烟了直接泼到辣椒上。(辣椒里加点
盐也可以)，陕西一般用这种辣椒油做凉拌。

宁波酱料贴牌代加工-星源食品厂-酱料贴牌代加工供应由无锡市星源食品厂提供。宁波酱料贴牌代加工-
星源食品厂-酱料贴牌代加工供应是无锡市星源食品厂（www.wxsxyspc.com）今年全新升级推出的，以上
图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：徐总。
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