
猪肘子真空滚揉机,猪扒滚揉机

产品名称 猪肘子真空滚揉机,猪扒滚揉机

公司名称 诸城市铭鼎机械有限公司

价格 16800.00/台

规格参数 品牌:铭鼎
型号:600L
产地:山东潍坊诸城

公司地址 诸城市铭鼎机械有限公司

联系电话  18553607065

产品详情

1对于我们的腌制滚揉机，相互撞击、摔打，从而达到、腌渍作用。腌渍液被肉充分地吸收，增强肉的结
合力及弹性，提高产品的口感及断面效果，可以增强保水性，增加出品率，可以改善产品的内部结构。
主要适用于牛肉、羊肉、整鸡鸭、猪肉等肉制品以及蔬菜。真空拌馅机是用于混料的必用设备，通过真
空装置使物料处于负压状态，使物流充分膨胀，无气泡，弹性好，色泽鲜艳，并提取蛋白质，是改善产
品品质的理想设备。主要用于制作风干肠类产品、粒状、泥状混合肠类产品、丸类产品等。真空拌馅机
的分类有：大型真空拌馅机、小型真空拌馅机、试验室实验用真空拌馅机。搅拌形式分：双绞龙搅拌、
单绞龙搅拌、舢板状搅拌、对辊式搅拌、狼牙棒搅拌形式等。一般平常滚揉机的真空度是：零点零四到
零点零八兆帕实际要看具体包装什么而定。

2对于腌制滚揉机机器会自动停止运行。若需中途停止，只需将运行旋钮扳到停的位置。出料：先打开吸
料阀充气，待滚筒内外压力平衡后，打开滚筒盖。然后将运行旋钮扳到出料即可。清洗：清洗滚揉机时
注意不要将水溅到电器元件上，真空滚揉机的主要作用是让肉类的品质变得更嫩和会使产品物理体积得
到彭大，松软。使做出来的产品口感更好。产品在真空状态下物理组织膨松，有利于辅料的吸收。产品
在真空状态下滚揉会使产品在摩擦、摔打时减少热量的产生。且在真空状态下产品不会氧化。因此不会
使产品在滚揉过程中变质。大家知道影响小型滚揉机价格的因素都有哪些吗？其实影响小型滚揉机价格
的主要有这么几方面，如设备的材质、电器的品质、厂家的加工能力。首先从小型滚揉机的材质说起。
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