
冰粉价格 呵蒂娜 大连冰粉

产品名称 冰粉价格 呵蒂娜 大连冰粉

公司名称 沈阳呵蒂娜商贸有限责任公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳市皇姑区崇山西路48-4号（3-2-1）

联系电话  18602469338

产品详情

花瓣冰棒材料：白糖水（1/4杯白糖＋1/4杯水，煮到白糖溶解），两杯白葡萄酒（这次用的是雷司令白葡
萄酒），可食用的鲜花（这次用的是康乃馨花瓣）制作过程：1，将白葡萄酒倒入大碗，冰粉专卖，渐次
加入白糖水，冰粉价格，加一点，自己尝一下，直到加到自己喜欢的甜度即可。2，将白葡萄酒混合物倒
入冰棒容器，在底部撒上一些花瓣，插入冰棒棍即可。

雪糕的文化

据说，雪糕的大众化，始于1904年。那一年，在圣路易斯举行的世界博览会上，出现了美国生产的即制
即售雪糕机。有人说美国人在19世纪末叶已开始有雪糕吃了。相传1789年华盛顿就任美国总里时，曾重
金礼聘一位精于制雪糕的黑人，专门为他制作宴会上所需的雪糕。这名黑人制出来的雪糕，冰粉厂家，
华盛顿大加赞赏。于是这位黑人从此身价百倍。后来他自己设店制造雪糕出售，门庭若市。

西瓜冰棒，大连冰粉，1.把西瓜去皮去籽切小块2.放入食品料理机打成浆3.加入鲜柠檬汁（或浓缩柠檬汁
）4.加入两勺蜂蜜。（也可加入细砂糖）。继续用料理机打匀5.把打好的浆倒入模具6.把模具放入冰箱冻
成冰就可以吃了7.吃的时候用水冲一下模具或在常温下放置2分钟左右，就很容易取出了。清爽黄瓜冰棒
，1.将黄瓜随意切块，和矿泉水、蜂蜜一起放入搅拌机里搅拌均匀。2.倒入冰棒模具中冷冻过夜即可。3.
注意，自制冰棍没有任何添加剂，所以融化得会比较快。



冰粉价格-呵蒂娜(在线咨询)-大连冰粉由沈阳呵蒂娜商贸有限责任公司提供。沈阳呵蒂娜商贸有限责任
公司（www.ice-hedina.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我
们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的
合作愉快！
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