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如何烘干茶树菇 茶树菇烘干机厂家 

茶树菇传统烘烤技术落后：

茶树菇，是一种营养价值极高的菌类，原主要产地为江西，也叫油茶菇，野生的茶树菇是生长于油茶树
枯干上，所以因此得名。茶树菇可煲汤，炒制，口味爽滑甘甜，十分美味，是民间老百姓认知度较高的
一种菌类，同时也是十大菌之一。在过去相当长的一段时间内，我国农产品及中烘干生产技术水平较为
落后，特别是在中烘干加工环节中，使用燃煤烘干烘烤，或者硫磺熏干烘烤等原始加工方式，导致被污
染，含硫超标。这样或多或少都会影响中的价值。因此，有必要对现在技术加以改进，以尽可能保存中
的有效物质及活性成分，发挥其应用的多种。

热泵烘干机适合茶树菇现代化烘干：

热泵烘干机是一种温和的干燥方式，接近自然干燥，表面水分的蒸发速度与内部水分向表面迁移速度比
较接近，使燥物品的品质好、色泽好、产品等级高。用普通的干燥方法得到的芳香类挥发性物质保留少
、耐热性差的维生素保留低、颜色变化较大。热泵烘干机能较好地保持物料原有的色泽、风味及营养成
分。烘干机干燥过程中，循环空气的温度、湿度及循环流量可得到有效的控制

茶树菇烘干机的组成及优势：

全套设备采用行业优秀的生产工艺，平主机采用面式钣金设计机身，并采用高温耐腐蚀烤漆工艺处理，
结构紧凑，占地面积小，设备美观大方。烘房采用100mm聚氨酯发泡，保温效果理想、耐用性长，高效
的二次废热回收系统，能降低热量损耗，耐高温高湿的循环风机系统，让烤房风路均匀风量充足，它还
具有以下优势：



能耗费用低——热泵烘干机在运行中能回收外界环境中湿热空气的显热和潜热，能量得到充分而合理利
用，是一种公认的高效节能设备。比柴油锅炉干燥房节能50%以上，比电热烘干房节能以上，比煤锅炉
节能35%以上40%

    不污染环境——由于热泵烘干机的全过程是在封闭系统中进行，不需向周围环境排湿，同时也会排
出有害、有臭味的气体。若将进出料系统全部封闭在管道中，会使整个操作保持清洁环境。这与其他干
燥方法相比，是一个独特的优点。

    烘干质量好——热泵烘干机装置中的干燥介质是在封闭的空间循环；不受外界气候条件的影响，一
年四季均在同一条件下平稳运行，所以干燥质量非常良好。

    智能化控制-----可以根据用户工艺要求进行调控。

    无需专人看管----全智能温度湿度控制，不要人看管，真正实现智能化生产，大大降低成本费用。

茶树菇烘干机烘干技术：

茶树菇的初始含水量大，温度递增的速度应放慢些，骤然升温或温度过高会造成菌片软熟或焦脆。将装
好牛干菌的物料车推入烘干房，设置茶树菇烘干机（蘑菇烘干机）自动化烘干控制参数，起始温度设置
为35℃左右，启动通风窗，每4小时升高5℃，升到55-60℃后烘干1-2小时，又将温度逐渐递减降至50℃，
烘干过程中通风窗逐渐缩小直至关闭，期间茶树菇菌片均匀受热脱水，待菌片含水量降至于
12％以下干燥即完成。烘干时需注意：

1、升温与降温不应过快，只能逐渐增减，否则菇盖起皱影响质量。

2、最高温度不能超过65℃，否则易烧焦。

热泵茶树菇烘干机现代化发展：

传统的干燥方法在一定程度上解决了茶树菇的干燥问题，但还存在很多缺点，如生产率小、从生产周期
长、工艺参数无法确定，不能满足现代的发展要求。茶树菇生产厂的经营思想要与进俱进，要充分利用
当地良好的生态环境和气候优势，按照“合作+基地+农户+科技”的产业化经营模式，推广种植承国内
外市场具有竟争优势的品种，淘汰更换了当地分散种植、品质差、价位低的老品种。淘汰老旧设备，引
进新型高科技设备，如茶树菇烘干机的更新换代对茶树菇的储存及品质的提高起到很好的促进作用。随
着改革开放的深入，农业烘干行业如同其它机械行业一样逐步走向市场。在国家政策扶持、行业高速发
展的背景下，国内烘干设备科技含量的提高，正在产生令人欣喜的效果。近年来，随着科技的不断进步
和空气源热泵的不断发展壮大。
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