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产品详情

节能茶树菇烘干机 省电茶树菇烤房

茶树菇烘干机介绍：

茶树菇产业属于短平快产业，周期短、效益高、销路好，是托起贫困群众脱贫致富的重要法宝。目前市
场以干菇为主，茶树菇一般采用烘烤法干制，烘烤技术与干制品质量密切相关。农户辛苦培育出的绿色
食品干燥成原原本本的绿色干货，保存持久，便于运输存储及销售，再送到消费者面前。茶树菇传统的
烘干方法就是日晒，后来在此基础上又发展出烧柴、烧煤、烧油、电加热等，但这些烘干方式都比较耗
费能源和人力成本，且易污染环境，不节能环保，烘烤品质也参差不齐，市场迫切需要有一款新的烘烤
设备来改变这种生产不良情况。新一代茶树菇烘干机应运而生，全程用电，智能烘烤不仅提高了品质也
增加了产量。新型茶树菇烘干机是由一台茶树菇热泵主机插入烘干房组合而成，烘干房内放置物料架车
，茶树菇放置于物料车架上，当主机启动运行时，烘干房内空气会升温，由轴流风机带动烘干房内的热
空气循环在房内流动而达到烘干茶树菇的目的。

茶树菇烘干机特点：

1、使用具有一定发泡强度的聚氨脂板材，应不低于10公分厚，不建议使用不是很环保的石棉板。要具有
一定的发泡强度，每平米的重量，不应低于10公斤。这样能保证良好的隔热性能。

2、茶树菇烘干机具有双效热回收功能。热泵烘干机的系统设计，新热风交互实现次热回收、蒸发器吸取
湿热空气实现第二次热回收，高效实现余热回收功能，能效表现远强于直接排湿。

3、茶树菇烘干机使用冷凝除湿技术，而不是直接强排排湿。直接强排排湿的热损非常大，不利于能效控
制。冷凝除湿与双效热回收有机结合，可以取得非常惊人的运行能效。



如何选择茶树菇烘干机：

对于想要购买茶树菇烘干机的企业及个人来说，好用省电的茶树菇烘干机，需要注意哪些情况呢？首先
根据自己的实际生产量，选择大小合适的茶树菇烘干机，以免出现产能不足的情况或者投资过高。其次
是烘干设备要能够节能环保，近几年国家环保政策的抓紧落实，一些不环保不节能的烘干设备逐渐被淘
汰取缔，所以茶树菇烘干设备选择上应该以环保卫生，高效节能为主。还有就是要选择有经验的烘干机
厂家，茶树菇等食用菌的烘干对于干燥工艺及烘干房设计有一定要求，工艺掌握不到或者烘干房设计不
合理都可能导致物料烘干效果差，卖相品质不好。选择有经验的厂家可以提供合理的烘干房设计方案，
烘干过程出现问题也能帮用户及时进行调整。最后就是看产品的质量，选择质量好，价格实惠的茶树菇
烘干机。

益禾热泵烘干机烘干工艺：

选择完设备，我们来聊聊茶树菇的烘干流程，采摘后的茶树菇，要尽快的烘干，一般选择竹筛托盘装料
，不锈钢托盘同样可以，每个筛网摆三排茶树菇，中间留5公分左右间隙以便热风通过，上下筛网装完后
，也应保留5公分间隙。将装满的物料架依次推进烘干房，关门启动烘干机，前期阶段，需要低温烘干排
湿，温度可以采用35到40度，持续6个小时，菇盖收缩后，可调高温度持续烘干排湿，可调成45到55度，
持续15小时，中后期茶树菇水分逐渐变低，这时候可采用间断排湿持续干燥，可调成60到65度，持续6个
小时左右达成全部干燥，干燥完成的茶树菇，在装袋前应该放置冷却一段时间，装袋时才不容易弄碎。

益禾茶树菇烘干机应用范围广：

茶树菇烘干机智能控制系统有多种烘干除湿模式可选，可针对不同的蘑菇进行烘干，已有的烘干案例如
：香菇烘干、花菇烘干、牛肝菌烘干、羊肚菌烘干、鸡枞菌烘干、平菇烘干、蟹味菇烘干、杏鲍菇烘干
、双孢菇烘干、姬菇烘干、鸡腿菇烘干、木耳烘干、银耳烘干等。针对以上物料的烘干，要注意风道的
合理设计，菌菇类重点在于定色定型，保证菇体的外观、饱满度和复水性，干燥速度不能太快，干燥模
式多为静态式，循环风方式平流和穿流都可以适用。
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