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公司名称 太原市新崛厨业有限公司
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产品详情

太原新崛厨业有限公司

厨房设备厨具的材质选择不锈钢较好

不锈钢厨具：不锈钢厨具为现代人所推崇，在餐饮业得到越来越广泛的应用，不仅仅是因为它不容易生
锈，不锈钢厨具还具有其他许多优点，比如导热快、烹饪效率高;不容易磨损;造型和功能多样，适合现代
can饮业的发展需要;另外，从健康角度来看，不锈钢厨具也比铝质厨具更稳定，更利于人类健康。

木质厨具：木质厨具的优点是隔热性好，太原整体厨房设备生产厂家，不容易伤手，材质也相对柔和，
不损伤锅面等等;但是木质厨具也有其不可避免的缺点，比如长久使用容易沾上细jun，而且质量不好的木
质厨具容易受到损坏;及时是稍微损伤之后，表面不够光滑，因此清洁起来也有一定困难。

铝厨具：在不锈钢厨房设备厨具推广使用之前，铝厨具曾经是市场厨房设备厨具的主流。其优点大多和
不锈钢厨具有相似之处，但是最近科学研究发现，山西整体厨房设备厂，铝厨具中的铝离子不能盛放强
酸或者碱性食物，在正常的煮饭、烧水、煮汤的时候，也会溶出不少铝离子。而铝离子会加速人体的衰
老，甚至导致老年chidai症。因此，长期使用铝厨具对人体危害不言而喻。

所以说，太原整体厨房设备厂家，不同的价位，它有不同的等值，我们可以选择一台优惠的厨房设备厨
具，也可以选择不同材质的厨房设备。



太原新崛厨业有限公司

新崛厨房设备厂设计的具体标准和要求

11. 洗碗间位置设计合理（紧临厨房出入口）；进出门要分开，即要求两个门，或增加一个独立送洗窗
口也行；配有洗碗和消毒设施（内设消毒柜既可）；12. 冷菜间需设计二次更衣间，整体厨房设备，设计
更衣柜或衣架;安装独立空调，具有充足冷气；安装紫外线杀菌灯；必需有独立出品窗口；冷菜间、面点
间需独立分隔，不能设计在一个房间内；13.
烧腊间必需设计风干房，要求为独立空间，与烧腊间隔离；14.
排水沟盖板应为密封式，防止蟑螂等虫害从地沟爬入房间；15. 所有厨房具有良好的通风、排气系统，鲜
风量足够，抽风量适中，保持一定负压；厨房排烟口，需远离鲜风口，防止油烟吸入鲜风管道，污染其
它营业区；16. 所有厨房需设计污水和油烟处理设施。

太原新崛厨业有限公司

智能化餐厅需智能化厨房设备相呼应

对于很多处于行业前沿的餐厅来说，科技进步引发了一场经营方式的革命，美国德国已出现多家高度智
能化服务的餐厅，从点餐、买单、取餐全部实现了自动化。国内也出现多家机器人的送菜服务，很多餐
厅开始用高科技武zhuang餐厅，从点餐、下单、送菜实现了自动化。并完成电子支付。智能化机器人服
务不仅将减少人工成本，也对吸引顾客，提高营销很有益处。可以预见，中国餐厅的智能化服务将有更
大的普及。

整体厨房设备-太原新崛厨业-山西整体厨房设备厂由太原市新崛厨业有限公司提供。整体厨房设备-太原
新崛厨业-山西整体厨房设备厂是太原市新崛厨业有限公司（sxxjcy.com）今年全新升级推出的，以上图
片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。同时本公司（www.tyksq.com
）还是从事山西开水器，太原开水器，商用开水器的厂家，欢迎来电咨询。
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