
批发供应各种营养麦片，海糖大米

产品名称 批发供应各种营养麦片，海糖大米

公司名称 郑州宇琦高纤维科技有限公司

价格 35.00/袋

规格参数 品牌:高司
商品条形码:6925267900181
卫生许可证:QS210101022181

公司地址 郑州市金水区沙口路115号院8号楼西单元附1号

联系电话 86 0371 63696858 13803892365

产品详情

品牌 高司 商品条形码 6925267900181
卫生许可证 QS210101022181 产品标准号 Q/02KHY003
净重 2500（g） 原料与配料 大米、海藻酸钠
保质期 12（个月） 原产地 山东
生产厂家 青岛康海源食品有限公司 特产 否
储藏方法 放置通风干燥处，避免阳

光直射，温度20度
等级 一级

规格 2.5kg*6袋 生产日期 见包装

郑州宇琦高纤维科技有限公司是一家经国家相关部门批准注册的企业。公司位于郑州市沙口路115号院9
号楼西单元201。郑州宇琦高纤维科技有限公司主要经营：无糖食品，保健品，血糖仪，血压计，木糖醇
，休闲食品，饮料，饼干，冲调，大米，挂面，面粉，蛋糕等产品。郑州宇琦高纤维科技有限公司凭着
良好的信用、优良的服务与多家大型卖场建立了长期的合作关系。郑州宇琦高纤维科技有限公司热诚欢
迎各界朋友前来参观、考察、洽谈业务

一、产品介绍木糖醇是一种具有营养价值的甜味物质，也是人体糖类代谢的正常中间体。在自然界中，
木糖醇广泛存在于各种水果、蔬菜中，但含量很低。木糖醇为白色晶体，外表和蔗糖相似，是多元醇中
最甜的甜味剂，味凉、甜度相当于蔗糖，热量相当于葡萄糖，是未来的甜味剂，是蔗糖和葡萄糖替代品
。因为木糖醇仅仅能被缓慢吸收或部分被利用。热量低是它的一大特点：每克2.4卡路里，比其他的碳水
化合物少40%。 木糖醇是防龋齿的最好甜味剂，可以减少龋齿这一特性，在高危险率人群（龋齿发生率
高、营养低下、口腔卫生水平低）和低危险率人群（利用当前所有的牙齿保护措施保护牙齿，牙洞产生
率低）中均为适用。

二、功能特性1．木糖醇不会引起龋齿，适于作口香糖、糕点、巧克力、奶糖等食品的甜味剂或牙膏、漱
口剂等日用品的防冻保湿剂。2．与其它糖醇类甜味剂调和使用，能产生与蔗糖相似的味道，并赋予其功
能特性，可以作为低糖健康食品、饮品的甜味剂。3．其清凉感强烈，可以用在爽心的糕点、甜点或药品
等新型口感的商品上。4．木糖醇在体内新陈代谢既不依赖胰岛素，又不使血糖值升高，可作为糖尿病人



糖代谢异常时注射输液使用，也适合于患者服用。5．木糖醇是一种多元醇，可作为化妆品类的润湿调整
剂使用，对人体皮肤无刺激作用。项目特级优级gb干燥失重%≤0.20≤0.30≤1.5炽灼残渣%≤0.05≤0.05≤
0.5还原糖%≤0.2≤0.2≤0.5熔点℃92-9692-9688-90木糖醇%≥99.5≥98.5≥92其它多元醇%≤0.5≤1.5≤5.0重
金属(以pb计)%≤0.0050≤0.0050≤0.0010砷盐%≤0.0005≤0.0005≤0.0003

购买需知：本厂专业批发与零售无糖食品，为给广大客户提供及时方便的服务，本厂均以现货供货。现
在阿里巴巴网推出我们的形象品牌老布特系列产品，形成了一整套店面管理及完整的产品信息。望广大
客户给予支持！ 本产品已将大米和海糖混合，食用时请取本品适量，直接倒入锅中，添水量应与普通大
米添水量的1.5倍-2倍，做出来的米饭软硬适中，口味香软

 本品袋内附着在大米上面的微小颗粒系海糖（水溶性膳食纤维），食用时请勿淘洗！温馨提示：

大米在湿热环境中，容易吸潮发生霉变和感染米虫，请注意保管条件，且每次购买不要过量。

米虫是全球范围内尚未彻底解决的难题，可能给您带来不悦，但并不危害您的健康

如您在购买时发现有结块等现象，请速与我公司联系，我们将尽快为您提供服务
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