
吊炉烧饼机厂家直销 大厨食品机械 吊炉烧饼机

产品名称 吊炉烧饼机厂家直销 大厨食品机械 吊炉烧饼机

公司名称 济宁大厨食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东济宁任城区安居街道十里铺工业园

联系电话 18063190351 13853771135

产品详情

吊炉烧饼机

1、用温水和面，然后醒面，记住和面的时候，要把面弄得软一些。

2、花椒粒用温火炒香，然后碾碎。

3、面醒好后，做成面剂。把面剂做成长方型，皮越薄越好。

4、在上撒上盐、花椒面。然后用面仗压实，将芝麻酱抹在面上。吊炉烧饼机

5、将面片从一方卷起，卷成长条，再切成饼

6、将饼压平，在一面抹上温水，沾上一层芝麻粒

7、把锅加热，用中火放少量油，将饼煎黄吊炉烧饼机

8、将饼放入烤箱内，一面一面的烤好，美味的椒盐麻酱烧饼就成型了。说起烧饼，各种烧饼，各种有着
的馅的烧饼，单饼很多人很多人都是十分的熟悉，究其根本就是有很多人都吃过， 并且经常吃，富人爱
吃还经常吃，穷人也是很爱吃也是经常吃，上班一族更是每天匆匆忙忙之时也是十分的喜爱各种烧饼，
各种有着的馅的烧饼十分的方便。其根本原因就是烧饼机的制作很干净，很迅速，并且做出的烧饼口感
很好很对人民的胃口。因此烧饼机的市场远景广阔的现状，越来越多的人意识到这是一条发家致富之路
。吊炉烧饼机

怎么运用吊炉烧饼机烤出甘旨的烧饼？



怎么运用吊炉烧饼机烤出甘旨的烧饼？

吊炉烧饼机，特别有名，吊炉烧饼机厂家直销，烧饼的制造也是有一定的技巧的，一个好师傅可以烤出
特别甘旨的烧饼，经验不足的就不同了，那么吊炉烧饼机是怎么烧烤出甘旨的烧饼的呢，下面咱们一起
来了解了解吧。

吊炉烧饼机的分类有两种，一种是电烤的，一种是碳烤的，吊炉烧饼机在运用的时分，一般碳烤的可以
烤出愈加甘旨，由于碳烤的火候更简单控制，如果是电烤的话，吊炉烧饼机运用优势就是便利，不需要
每次都生火，运用起来愈加便利，但是在烧烤的时分，需要掌握好火候，这样才能保持做的烧饼愈加甘
旨。烧饼炉在应用中，遇到什么问题，敬请咨询我公司售后服务热线。

吊炉烧饼机以小麦粉、白砂糖、芝麻仁为原料，以传统工艺精工制造而成，为制品，有“酥、香、薄、
脆”四大特色，赋有养分，雅俗共赏。其外形圆而色黄，正面贴满芝麻仁，反面酥孔罗列，薄似杨叶，
酥脆反常。入口一嚼即碎，香满口腹，若失手落地，则会皆成碎片，俗称“瓜拉叶子烧饼”。烧饼有咸
、甜两味，甜的香甜可口，久食不厌；咸的开人胃口，令人不忍释手。

1、吊炉烧饼机口味多样，外形整齐

吊炉烧饼机好不好卖，关键是好不好吃。转炉烧饼机和吊炉打烧饼截然不同，它可根据客户需要，方便
的变换口味，可做出孜然、五香、麻辣、甜味、豆沙、枣泥等数种口味;而且是模具成形，美观漂亮，让
人产生一种食欲;同时采用恒温烤制，火色均匀，外焦里嫩，软香酥脆，吃了还想吃。

2.干净、卫生

恒温烤制，火色均匀，一人操作，产量大，省时省力，速度快。口味、饼重、火色随意调整。

3、省时省力

吊炉烧饼机传统吊炉烧饼，两个人一天充其量不过500个。而一天下来累得腰酸腿疼胳膊肿，不干吧，天
天有人抢着买。干吧，实在太累。而采用转炉烧饼机，改变了传统吊炉烧饼效率低、易烫手、劳动强度
大、饼底结炭、凉后变硬等缺点

4速度快、满足供应

吊炉烧饼机1分钟出来4-6个饼，1小时300左右.速度快，产量大，满足消费，购饼者从此不再等。

5.无需营销策划

家常食品，一日三餐，门口有人买，街上有人要。不需要营销高手，不需要公关策划，不需要名人效应
，只要你做出来，就会有人要。



6、风险很小

吊炉烧饼机一个日常小烧饼，一日三餐，天天都吃，谁都离不了，当主食配汤配菜吃，当零食炸了夹串
儿吃，吊炉烧饼机，贵人吃，平民也吃，穷人吃，富翁也吃。有菜能吃，没菜更能吃，平时吃，过节也
得吃，冬天吃，夏天也吃，吊炉烧饼机多少钱，刮大风吃，下暴雪照样也得吃，一年四季365天，吊炉烧
饼机哪里买，天天没有淡季，干净又卫生，好吃又便宜。

7、社会效益

转炉烧饼机的出现，将会使目前路边街头的小食品手工作业推向卫生化、规范化、产业化，不但能使老
百姓天天都吃上放心、干净、卫生的食品，同时又能给您提供一条赚钱的生财之道。

8、吊炉烧饼机以专业的，严谨的管理，超卓的设备.着力于打造燃气.电气节能系列.尽显高科技魅力.安全
环保.高效节能.精致美观.并以周到人性化的设计和稳定出色的质量.成为行业内广大客户的设备。

吊炉烧饼机厂家直销-大厨食品机械-吊炉烧饼机由济宁大厨食品机械有限公司提供。济宁大厨食品机械
有限公司（www.dachujixie.com）位于山东济宁任城区安居街道十里铺工业园。在市场经济的浪潮中拼博
和发展，目前大厨食品机械在机械加工中拥有较高的知名度，享有良好的声誉。大厨食品机械取得全网
商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。大厨食品机械全体员工愿与各界有识之
士共同发展，共创美好未来。
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