
太原众鑫厨具 太原厨房设备厂 太原厨房设备

产品名称 太原众鑫厨具 太原厨房设备厂 太原厨房设备

公司名称 太原市万柏林区众鑫厨具经销部

价格 面议

规格参数

公司地址 太原市万柏林区珍锦隆石材城不锈钢市场6排5号

联系电话  15340690905

产品详情

《太原众鑫厨具》主营：酒店，学校，饭店，单位食堂等厨房设计与施工。如需详细了解太原厨房设备
，请来电咨询！

酒店厨房设备的选购准则有以下几点：

1、便利的准则

厨房内的操作要有一个合理的流程，在厨房设备的规划上，要按正确的流程规划各部位的摆放，对日后
运用便利十分重要。再就是灶台的高度、吊柜的方位等，都直接影响到运用的便利程度，要选择符合人
体工程原理和厨房操作程序的酒店厨房设备。

2、防火的准则

酒店厨房设备表层应具有防火才干，正规厨房设备生产厂家生产的厨房设备面层资料悉数运用不燃、阻
燃的资料制成。

《太原众鑫厨具》主营：酒店，学校，饭店，单位食堂等厨房设计与施工。如需详细了解太原厨房设备
，太原厨房设备安装队，请来电咨询！

酒店维护保养

对设备的护理，在酒店行业对应的专业术语叫做“维护保养”。维护保养就是指通过清洁、润滑、检查
、调试、保养等一般方法对设备进行护理，以维持和保护设备的性能和技术状况。



酒店进行设备维护保养的目的是使设备少出故障，太原厨房设备厂，减少停机维修的时间，太原厨房设
备，大大提高机器设备的使用寿命，太原厨房设备生产厂家，减少生产安全隐患。同时，酒店设备能否
长期保持良好的工作精度和性能，也关系到生产加工产品的质量，直接关系到酒店服务效率和经济效益
的提高。

《太原市众鑫厨具》是一家从事星级酒店、中西餐厅、工厂、学校、食堂厨房设备的科研、设计、生产
、销售、安装、售后运营服务以及厨房工程于一体的企业，另外做厨房排烟系统的设计施工，以及燃气
灶具、操作台、油烟净化器、开水器、冰柜等厨房设备的零售批发。

大型厨房清洁怎么做？

大型厨房的清洁应该有计划的进行，例如先清洁哪个部分，再清洁哪个部分，如果不提前进行计划，没
有正确的清洁顺序，就有可能导致刚刚清洁好的区域因为后续的清洁工作而再次污染，增加了不少工作
量。大型厨房的清洁难点主要包括瓷砖、抽油烟机以及煤气灶，尤其是煤气灶区域的瓷砖，常年经受油
烟的熏烤，很容易沾上又厚又重的油污，它的清洁有小技巧，可以先拿一些纸巾在需要清洁的瓷砖表面
，然后喷上数量清洁剂，这种做法不仅能够让油污轻松脱离瓷砖表面，而且不会让清洁剂和油污滴落地
面，形成二次污染。抽油烟机毫无疑问是大型厨房中最难清洁的一个部分，它里外都有油污，而且有不
少非常顽固的油污，清洁抽油烟机需要先倒出油盒中的油污，然后将其浸泡在温度适中的肥皂水中，油
污越顽固，浸泡的时间越长，最后再用百洁布擦洗干净。

如果您想详细了解山西厨房设备，太原厨房设备，饭店厨房设备，酒店厨房设备等，请来电咨询我们！

太原众鑫厨具(图)-太原厨房设备厂-太原厨房设备由太原市万柏林区众鑫厨具经销部提供。太原市万柏林
区众鑫厨具经销部（www.tyzxcj.com）为客户提供“酒店,学校,饭店,单位食堂等厨房设计与施工”等业务
，公司拥有“酒店,学校,饭店,单位食堂等厨房设计与施工”等品牌。专注于炊事、烘焙设备等行业，在
山西 太原 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：王经理。
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