
羊肩肉批发价 羊肩肉 羊肉片 

产品名称 羊肩肉批发价 羊肩肉 羊肉片

公司名称 南京美事食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市江宁区江苏润恒交易市场A区1栋58号

联系电话  13813925116

产品详情

注意事项

   羊肉营养丰富，羊肩肉多少钱，属于中药食材，常吃羊肉可以助阳、补虚、促进血液循环。羊肉属
于热量肉食，可以让体寒的人变得身体暖和，但是有发热、牙痛、口舌生疮等上火症状的人不宜食用。
患有其他感染性疾病的病人，或者在发热期间也不宜食用。如果在烹制时放个山楂或加一些萝卜、绿豆
，炒制时放葱、姜、孜然等作料可以去除膻味。

 

 

冬天吃羊肉 

    冬天常吃羊肉，是个一举两得的事情，一方面不仅可以促进血液循环，增加人体热量，而且还能
增加消化酶，帮助胃消化;另一方面由于其营养丰富，对于一些虚寒病症有很大的裨益，比如：肺结核、
气管炎等。所以说容易出现手脚冰冷、脸色苍白的美女们还有体重不足、想要增胖的竹竿一族在冬季可
以多吃点羊肉，而那些有爱熬夜、发烧感染、体质偏热等问题的朋友们，羊肩肉批发价，为了您的健康
建议你们少食用羊肉。

    公司尊崇“踏实、拼搏、责任”的企业精神，羊肩肉哪家便宜，并以诚信、共赢、开创经营理念
，创造良好的企业环境，以全新的管理模式，完善的技术，周到的服务，卓越的品质为生存根本，我们
始终坚持用户至上 用心服务于客户，坚持用自己的服务去打动客户。

 

 



使用保存

羊肉一般以现购现烹为宜，如暂时吃不了的，羊肩肉，可用少许盐腌制2天，即可保存10天左右。

羊肉性温热，常吃容易上火。因此，吃羊肉时可以搭配一些凉性蔬菜。既能起到清凉、去火的作用，又
能达到羊肉的补益功效。

 

 分类

山羊肉 绵羊肉 野羊肉。称谓变化：古时称羊肉为羖肉、羝肉、羯肉。

 

公司尊崇“踏实、拼搏、责任”的企业精神，并以诚信、共赢、开创经营理念，创造良好的企业环境，
以全新的管理模式，完善的技术，周到的服务，卓越的品质为生存根本，我们始终坚持用户至上
用心服务于客户，坚持用自己的服务去打动客户。

 

羊肩肉批发价-羊肩肉-羊肉片(查看)由南京美事食品有限公司提供。羊肩肉批发价-羊肩肉-羊肉片(查看)
是南京美事食品有限公司（www.meimeiyang.cc）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本
页面或图片上的联系电话，索取联系人：韩瑞瑞。
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