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对企业厨房设计面积有影响的因素有哪些

随着餐饮业的迅速发展，贵州厨房设计工程，生产者的用餐质量逐步提高，对卫生、环保、品尝、营养
、舒适、品位、品位、文化环境等方面的要求也越来越高。

外国的食品和饮料行业已进入国内市场，而中国的餐饮业也在不断的变化的管理思想，创新商业模式。

餐饮业的竞争日趋激烈，经营理念也发生了重大变化。

明“，”开放式厨房“，即创新的管理思想，而且还反映了改善企业厨房设备，重视企业厨房设计的重
大变化。

因此，合理划分餐饮区和厨房面积已引起经营者的重视。

效益为首，在面积分布上，厨房设计工程承包，一般都是按照“第1餐厅厨房”的原则来考虑厨房的位置
和面积比例，厨房面积是按照“一热两个排列的顺序”。

厨房工程估算面积方法是什么？

定酒店厨房工程面积的估算方法，一般是以酒店厨房工程面积大小与档次确定厨房面积。对厨房主要的
要求，是保证供餐品种、数量与质量生产和卫生的环境条件，与酒店厨房工程面积大小有间接的关系。
在保证餐厅供应能力的前提下，所需要的酒店厨房设备种类与数量，与厨房面积大小有直接的关系，面
积小了，酒店厨房设备就放不下，设备不足就不能保证供餐。以所需的酒店厨房设备种类与数量确定厨
房面积，与酒店管理人员思路方法相近，是最实用的方法。酒店厨房工程所需要的酒店厨房设备所占用



的面积及操作空间、通道、墙体、设备间隙等占用的面积总和确定的厨房面积，就是合理、可靠、有效
的。

鲲鹏厨房设备教大家怎么挑选优质的商用厨房设备

1.看炉头

炉头是指炉灶的燃烧器，一般是铁或钢质。炉头从外观很难看出好坏优劣，z简单的方法就是让商家点火
你亲自看一下，蓝色火焰越多代表燃烧越充分，性能当然就越好。如果可以做测试，同时烧一锅水，能
够先烧开的炉灶自然好一点，厨房设计工程承接，而且热量越集中在锅的中间越好。

2.看炉膛

炉膛好坏决定了炉灶的隔热及散热效果，厨房设计工程公司，由一块块耐火砖起成的，也有整块砖或者
铸铁做成的。可以从做工细节上进行观察，一般做工比较精细的，自然质量好一些，不过这方面还是得
用过一阵子才有发言权。拥有较好炉膛工艺的炉灶，使用寿命会大大延长，维修率也会大大降低。差的
可能3个月就得修，好的能用10年。

厨房设计工程公司-贵州厨房设计工程-鲲鹏厨房设备有限公司由
东莞鲲鹏厨房设备有限公司提供。厨房设计工程公司-贵州厨房设计工程-鲲鹏厨房设备有限公司是 东莞
鲲鹏厨房设备有限公司（www.kunpengcj.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页
面或图片上的联系电话，索取联系人：唐桂清。
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