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产品详情

太原新崛厨业有限公司

新崛厨房设备:不锈钢橱柜的挑选技巧

1、做工。相信很多人都认为做工是衡量一个产品好坏的很重要的一个标准。重点要看橱柜的封边和柜体
的密封条等是否经机器模压处理，山西商用厨房设备公司，密封条封闭是还完好。

2、材质。不锈钢厨具材质的好坏直接影响橱柜的质量。橱柜主要材质有人造石、大理石、防火板、不锈
钢制品等。每种材料都各有优缺点。可以根据自己的需要选择。比如你喜欢金属质感，就选不锈钢；如
果你资金有限，那么就选经济型的，防火板最适合你了；如果你青睐外观美观，那么选择人造石，可以
根据个人意愿调制颜色。

3、配件。五金配件的好坏也是影响橱柜质量的一个重要指标。橱柜配件有铰链、滑轨、功能五金件、连
接件。功能五金件主要看杆子的粗与细，镀络厚与薄及镀络的层数。滑轨有带阻尼和不带阻尼之分，太
原商用厨房设备公司，带阻尼当然要贵一些。铰链是连接门板与柜体的连接件，是橱柜配件中用的最频
繁的部件，应该选择质量好的大品牌。

太原市新崛厨业有限公司是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的专业厨房设备生产企业。



公司主营：山西厨房设备，山西酒店厨房设备，山西油烟净化器，山西无烟烧烤炉，山西制冷设备，太
原岛柜，山西燃气灶，山西排风系统，山西商用厨房设备工程，山西风柜，山西消毒柜等

新崛厨房设备：

常见的3种炒炉到底应该选哪种?

炒炉一般有单炒单温、双炒单温、双炒双温等型号。温锅的作用是提供炒菜时需要的水和便于随时清理
锅具，因为有一定的温度，用来刷锅很方便。

炒炉选哪种?如果厨房预期工作负荷较大，基本每口炉灶都有厨师使用，且空间不那么紧张，建议使用双
炒双温灶，使每个厨师都有独立的温水锅，如果空间紧张，则可选用双炒单温灶。

太原新崛厨业有限公司

厨房设备维修

厨房设备维修是指针对厨房内所有设备在出现问题的情况下，进行的一项服务性的工作。它可分为家用
厨房设备的维修和商用厨房设备的维修。这些维修服务有一定的技术性，大多需要专业人员来进行。下
面我针对家用和商用两大类厨房设备产品进行说明。家用厨房设备维修主要包括燃气设备，电磁炉，抽
油烟机，橱柜，排烟管道，水池、豆浆机、榨汁机、电饭煲等设备的维修。作为家庭使用，燃气设备主
要是燃气灶的维修，大多是从市场上买的燃气灶，商用厨房设备，牌子很多，这类产品主要是灶芯的维
修。在出现问题的情况下，要先切断气源，如有说明书，要按照上面说明进行更换，否则必须请专业人
员进行维修。电磁炉设备出现问题后，要先切断电源，打电话让专业售后人员过来维修，切忌自己私自
拆开维修。总体的维修原则就是在自己不懂的情况下，不能乱拆卸，弄巧成拙，造成不必要的损失，未
过保修期的设备无论自己懂否，都不要拆卸，及时到找售后人员解决。

山西商用厨房设备工程-商用厨房设备-新崛厨业公司(查看)由太原市新崛厨业有限公司提供。山西商用厨
房设备工程-商用厨房设备-新崛厨业公司(查看)是太原市新崛厨业有限公司（sxxjcy.com）今年全新升级
推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。同时本公司
（www.tybgcj.com）还是从事山西超市冰柜批发，太原大型保鲜冷库报价，太原商用冷柜多少钱的厂家，
欢迎来电咨询。
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