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现在市场上有各种各样的白酒酿酒设备批发，要从如此多的设备中挑选出一种也绝非易事，并且设备的
好坏会直接影响酿出的酒的质量，蒸汽连接的不锈钢酿酒设备批发，那么面对让人目不暇接的酿酒设备
批发，应该怎样去挑选呢？下面就依据收购经历，为我们介绍一下挑选酿酒设备的方法与技巧，供各位
参考。期望我们都能选购到适宜的设备，安心酿造美酒。

不同原料的制作的白酒酿酒设备批发的价格梯度很大，那是不是由越贵的原料制作的设备就越好呢？答
案是否定的，因为不同原料的设备也各有利弊，因而在挑选时应该依据自己的需要来挑选，如锡质的设
备价格高，尽管质量不错，但是因为价格太高而让很多企业难以承受；不锈钢原料的设备价格相对较低
，但是因为其导热性不强，酿酒设备批发因而导致出酒率不高，并且设备运行比较耗费燃料；铝质设备
的特点是出酒快，并且比较节省燃料，是相对性价比比较高的挑选。除了金属原料以外，陶缸也是不错
的挑选，前提是要保证不漏并做好防水措施。

在挑选白酒酿酒设备批发时，除了要考虑设备原料以外，酿酒设备批发，还要依据预期的出售量来挑选
设备，这其中涉及到投放的粮食量与预期的酒产值。一般来说，白酒在本地出售是多的，因而能够依据
当地的具体情况来挑选。酿酒设备批发的质量是保证白酒出产的根底，因而要挑选口碑好的出产企业
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一、原料处理

酿酒的原料要求经过粉碎，（大米不必粉碎，但粉碎后效果会更好），一般细度要超过80目，粉碎机底
筛直径在1毫米以下。只有达到这样细度的颗粒，才能被水充分浸泡才能使霉菌广泛的与淀粉接触、酶解
，使淀粉的糖化率达到95%以上。

二、配料

在配料顺序上，应采用先水后粮再加曲的方法较好，粮水比应控制在1：2.5-3，酿酒设备生料酒曲用量为
原料总量的0.6%—0.7%。先按比例把40℃左右的水倒入缸中，然后把粉碎好的粮食逐渐的倒入缸内，边
倒边搅拌，再加入生料酒1曲，下曲时温度不要超过40℃。

三、发酵

酿酒的关键在于发酵，发酵搞好了，酒的质量、产量都会得到提高。生料酿酒的发酵温度应控制在20℃
以上和40℃以下，高于40℃者易产酸，甚至曲种失效，低于20℃者，生料难以发酵。较好发酵温度是25
℃—35℃

发酵罐应加盖或用塑料薄膜盖上拴牢，采用密封式方法发酵。发酵开始时，每天要充分搅拌一次，以保
证原料发酵完全、彻底。酿酒设备厂家经常把发酵温度在20℃—25℃时，发酵期为15—20天；发酵温度
在25℃—30℃时，发酵期为12左右；发酵温度在30℃—38℃时，发酵期在7天左右。

检验是否发酵或发酵是否完毕，可用手在水面搅一搅，上面是水，下面是玉米，水清、颜色为啤酒色，
即为发酵好了。也可把打火机点着，放入缸内靠近水面，火熄了就是发酵好了，反之亦然。

酿酒设备批发有两大优势：

1、酿酒设备批发，可用于黄酒、酱油、果酒、饮料、豆腐的加工出产及灭菌，一起还有串蒸功能，既能
够满足全国各地出产不同口感的酒，又拥有新工艺的产量。另外，它的优势就是节能，主要体现在以下
三个方面：

1、酿酒设备批发选用节能无压锅炉的原理，中间有节能吸风烟管，其一能够排烟，其二，能够加快空气
对流，蒸汽机带动的酿酒设备批发，使火热增大，煤炭直烧的不锈钢酿酒设备批发，燃料焚烧更充沛，
焚烧加热速度更快，也节省了燃料。

2、酒料桶选用多管排汽的办法，可将酒醅吹得翻流，并主动旋转，受热均匀，出酒速度加快不少。

3、冷凝器选用多管相连，并在底部装有一个增压排气管，其作用：1、触摸冷却水面积大，冷却速度快
；2、主动保香扫除杂味
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姜经理。同时本公司（www.qfjdnj.com）还是从事酿酒设备，白钢罐，高粱对辊粉碎机的厂家，欢迎来电
咨询。
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