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我们了解电烧饼机的烤制流程吗？

我们了解电烧饼机的烤制流程吗？

烧饼的滋味满足可以招引我们，再加上色泽上的y惑，相信我们都不抵挡住这样的滋味，好的滋味我们是
抵挡不住的，起着关键的作用的是电烧饼机，只有它的烤制才能为下一步的美味奠定基础，关于电烧饼
机烤制的流程又了解多少呢？一起了解下吧；

电烧饼机烤制时需求注意恰当的办法及办法，全自动电烧饼机，刚开始需求做的是将烧饼翻面烤制，检
查烧饼是否烤熟，一般使用筷子检查烤制状况。通过筷子刺进烧饼的难易力道来调查判别烧饼是否烤熟
。不同重量、不同种类的烧饼，烤制时刻也不同。如果出现一面火大、一面火小的状况，可再进行单面
烤制，将烧饼放置到烤炉的两边靠边方位。我们是将烤制的时刻记录下来，这样烤制出来的烧饼将会更
有滋味。

电烧饼机特点

电烧饼机特点：?

1、产量高，全自动，结束了现有的烙馍机半自动的生产，产量低的现状，实现了完全全自动生产，解放
了人力，从而真正实现了大规模得的生产，效率高，节约了成本，提高了市场竞争力。

2、结构上为模具化生产，外观设计上美观大方，清洁卫生。



3、加热方面刚采取大面积全封闭形式，电烧饼机，热效率高；控温方面，则采用了控温仪；

4、传动方面，可根据需要控制速度，使效率更高。

电烧饼机是怎么烧出甘旨的烧饼？

下面小编来介绍一下电烧饼机到底是怎么少出令你口水直流的烧饼，吃货们看过来。

一功：电烧饼机烧炉，所谓缸炉，即通常用的陶瓷大缸，纵1着打去少半，横卧成炉，用泥抹严，用炭火
或洋槐树干枝，烧到炉成暗色，大约达100℃，停火用水刷炉，将做好的烧饼逐一用手背托贴在炉壁上。
因炉壁有必定热度，烧饼即张贴上面，上煎下烤，使烧饼熟透，放出芬香气味即成。烧炉火忌暴又忌弱
，暴了烧饼易糊，弱了火力不足，烧饼会加生。刷炉要看炉壁色泽，温度高处要多上水降温，低要加火
增温。掌握温度无法运用温度计，全凭经验看炉色。

二功，包剂子，“斤水面在下，4斤油面在上，在面案上撰成拟纸薄片卷起捏成162个剂子，巨细要匀，
再撰成园皮，从香油中捞出肉馅包后拍扁。装馅要适量，掐口处不能漏油，不然就贴不住炉壁。包好拍
扁后的烧饼要在不贴炉一面蘸满炒好的芝麻，以备上炉。电烧饼机

三功：上烧饼，即烤功。烧饼做好，山东电烧饼机厂家，用手背一个个送卜炉壁，每炉要上80余个。个
个挨紧贴匀。此时炉壁温度十分关键，温度低的，烧饼贴不住掉在炭火里就成废品。温度调理要靠炉门
铁帘，电烧饼机报价，温度高了翻开帘，温度低了关闭帘，每炉要烤两个多小时。

全自动电烧饼机-大厨食品机械-电烧饼机由济宁大厨食品机械有限公司提供。济宁大厨食品机械有限公
司（www.dachujixie.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们
公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合
作愉快！
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