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产品名称 咖啡机销售商 意智天下 北苑街道咖啡

公司名称 北京意智天下国际商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京东城区朝阳门内北小街71号

联系电话 13911408211 13911408211

产品详情

开店超辛苦！你想清楚了吗？

其实我很常劝人不要开店，因为开店真的是一件非常辛苦的事，而开店所需的准备及评估事项更是多如
牛毛。其中重要的是经营者“开店的初衷”、“理念”与“经营定位”。我看过许多例子：经营者的理
念常常讲在嘴边，却无法透过行动实践，最后变成四不像，什么也做不成。遇到这样的业主，我的建议
是：把想法跟理念转换成条例式、具体并且可执行的经营方针。首先请你先思考几个问题：

我们对深焙多半存有焦苦、烟熏等想像，主要是因为我们处理深焙的手法大多是“大火快炒”，咖啡机
销售商，而日式烘焙则坚持“小火慢烘”。所以在同样的深烘焙下，日式的手法就相对容易留下更多属
于咖啡的甜感和醇厚。

那么，北苑街道咖啡，是不是较深的烘焙就不会用好豆子，因为反正烘出来的味道都差不多呢？

当然不是！

并非比较好的牛肉就不适合做成寿喜烧，也不是比较好的鱼就不适合做成砂锅鱼头。使用较好的食材，
对有别于使用较差的食材会呈现出不同的滋味。

如果你有幸在日本老喫茶店内喝过精品级别咖啡豆的极深焙，与寻常批次咖啡豆的极深焙，你就会发现
，两者的甜味、香气和层次上都有著明显的差距。对不是任何一名烘焙师傅、任何一支生豆深烘焙出来
的味道都差不多呢——主要还是看烘焙师傅的功夫到不到家&生豆品质优良与否。

美式咖啡机煮出来的咖啡本来就是蛮淡的。因为他的原理是把水浇淋在咖啡粉上然后再流到下壶。美式
咖啡机外形上通常分为上下两层的，下层为玻璃或陶瓷制的咖 啡壶。但是美式的都很便宜200左右的就
相当不错的质量了，飞马E98手控半自动咖啡机，美式的发现一个新用法，拉瓦萨咖啡豆批发，就是可以
泡茶。一般通过美式滴滤壶来煮，有一点与意式咖啡机类似，美式 滴滤也是使热水通过咖啡粉槽，萃取
出咖啡。但区别在于热水是常压的。美式咖啡机，没有压力，冲出来的只是黑咖啡，也就是美式咖啡。 
咖啡机销售商-意智天下-北苑街道咖啡由北京意智天下国际商贸有限公司提供。“咖啡豆,咖啡粉,咖啡机,



咖啡设备”就选北京意智天下国际商贸有限公司（www.coffee4s.com），公司位于：北京东城区朝阳门内
北小街71号，多年来，意智天下坚持为客户提供好的服务，联系人：赵毅。欢迎广大新老客户来电，来
函，亲临指导，洽谈业务。意智天下期待成为您的长期合作伙伴！同时本公司（www.bj-cafe.com）还是
从事北京专业咖啡公司办公室咖啡机出租公司，北京咖啡豆销售公司商用咖啡机销售公司，北京咖啡机
出租公司家用咖啡机销售公司的厂家，欢迎来电咨询。
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