
烤鸭 赛罕区长诚烤鸭 烤鸭多少钱

产品名称 烤鸭 赛罕区长诚烤鸭 烤鸭多少钱

公司名称 赛罕区长诚烤鸭店

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古呼和浩特市军港酒店餐饮部长城烤鸭店

联系电话  15924448066

产品详情

餐厅经营要避免这些容易出现的问题

3、不清楚目标顾客是谁

“一年时间找准顾客，三年时间形成口碑”是过去做餐饮的基本门路，但如今的消费群体比之前要复杂
得多，需求更多样化。一些老餐饮人不知是迫于压力，还是为了满足顾客需求，到处看模式、看产品，
跟着流行不停地换策略，每换一次都会走一大批顾客，究其原因还是因为餐厅没有明确目标人群。在当
下激烈的餐饮环境中，餐厅不但要明确自己的目标客户，而且还要尽可能细分人群。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

连锁餐饮都是通过什么途径招聘员工的？

连锁餐饮每天都在招人，烤鸭多少钱，每天都有员工离职，餐饮业属于劳动密集性质，所要求员工文化
程度并不高，大多数都是农村青少年。入职简便，离职也简便，不存在什么五险一金等等。厨房工作人
员现在存在断代现象，因为照以前的师傅带徒弟模式，培养出一名合格的厨师，花费的时间太长了，而
连锁餐厅对于人力资源成本方面又很头疼，一名好的厨师价格在那摆着呢，需要很多很多，怎么办，于
是他们就想办法，首先从菜谱上面，去掉部分技术要求比较高的菜，或者设立中央厨房集中加工，或者
委托供应商加工成半成品，例如外婆家的葫芦鸭。第二个就是培训，提高积极性有目的的培训，主要是
培训炒菜的厨师，所有打荷的切配的凉菜的面点的小弟都可以学，已经形成制度化了，不存在以前师傅
教徒弟还藏着掖着，前面说过由于菜谱的修正，烤鸭哪家好，大部分菜品都可以进行提前批量化制作或
者是调料的预制，而且连锁餐厅厨房器具配备也比较完善，相对来说人员分工比较明细，烤鸭团购，比
如炒蔬菜的就是炒蔬菜的，不能炒其他菜，烤鸭，要想炒其他的菜必须培训，通过后，提升一级，工资



也上去了，而没有炒过菜的，想上灶也可以，首先翻锅练好，再就是炒蔬菜，类推。这对于喜欢餐饮业
的小弟来说相当的高，而且对于饭店本身。不过现在最不好找的就是小弟了。不过很多餐饮企业都到厨
师培训学校去招。前厅的话，人手也不怎么好找，不过现在服务员工资也还不错，杂七杂八的加上一个
月好的也能拿个四千左右。普通的就在三千多。途径，赶集，百姓，58，报纸，招聘会，QQ群，校招，
发动员工。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

餐厅如何扭转局势转亏为盈？

6、向习惯挑战

餐饮业作为传统性的行业，在长期的发展过程中，养成了许多不科学的操作程序和经营思想。习惯势力
是餐厅经营创新 主要的障碍。

那些经营上有点成绩的餐饮企业，往往被已有的成绩、声望所困扰，停止探索和试验，过去干得越出色
，就越容易陷入已有的习惯做法之中，直到顾客渐渐远离餐厅时才开始觉悟，却为时已晚。人们常说“
置于死地而后生”，但餐饮企业是经不起倒闭的。因此，要克服习惯势力就要进行经营创新。所以说要
想餐厅生意火热，就要不断的去学习去更新。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

烤鸭-赛罕区长诚烤鸭-烤鸭多少钱由赛罕区长城烤鸭店提供。烤鸭-赛罕区长诚烤鸭-烤鸭多少钱是赛罕区
长城烤鸭店（www.nmccky.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的
联系电话，索取联系人：姚经理。
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