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公司名称 赛罕区长诚烤鸭店
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公司地址 内蒙古呼和浩特市军港酒店餐饮部长城烤鸭店

联系电话  15924448066

产品详情

小饭店如何经营的红火？小餐饮新玩法，轻松获客

1、差异化

所谓差异化，就是与众不同，别的餐馆没有，或者说要比别的餐馆同类产品要好，做到“你无我有，你
有我优”。其实这说的确实很不错，但对于很多餐厅来说，餐馆里并没有厨艺高超的大厨，根本就不具
备打造差异化的能力。现在有很多街边的小饭馆、夫妻馆，所经营的产品也不过就是家常菜，哪有什么
差异化，有些菜品，一条街、一个城市，甚至全国做法都一样。而这些餐厅，没有能力也没有资金来研
发改进这些产品，想做出差异化，根本就不现实。

2、定价策略

正如上面所说。对于很多餐厅来说，所经营的产品也就是一些家常菜，这些产品的价格很稳定，而餐厅
主要的顾客，对价格很敏感，价格稍有浮动就会给餐厅的客流量带来很大的影响。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

论餐饮回归传统，酒店会议餐预订电话，回归健康

“民以食为天”道出了中国先人对食物的崇拜，也道出了先人们对生存的追求，更体现了古时食物的供



给不足和人们对食物的重视。

中国人对于食物有“五谷为养，五畜为益，五果为助，五菜为充”的说法，与现代营养学强调的食物多
样性相吻合。从“谷”“畜”“果”“菜”中，我们可以看到，其中的四分之三是植物，显示了中国人
传统上以植物性食物为主，内蒙古酒店会议餐，油吃得少的特征，与现代饮食习惯形成了鲜明对比，恰
好告诉我们现代饮食的缺陷。

现代科学技术的进步丰富了食品市场，酒店会议自助餐，精细的食品不仅好吃，而且更客易消化和吸收
，但却让我们与各种慢性疾病走得更近了。精细食物中的糖和脂肪吸收快，增加了胰岛的负担，长此以
往，胰岛不胜重负。精制食物中的纤维成分少，不能刺激肠道充分蠕动，肠道更容易在这种情况下出现
。现代加工食品还可增加其他部位的心脑血管等疾病的风险，因此传统上相对粗糙的食品更有利于我们
的健康。

对比一下古今的饮食习惯，我们能更具体地体会到现代饮食的确是失大于得。因此，如果我们能将传统
饮食有所回归，合理利用现代丰富的食物供给，酒店会议餐哪家好，以植物性食物为主，搭配好各种食
物，限制盐，糖，油和精细加工的食物，我们就可以吃得更健康！

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

餐厅经营要避免这些容易出现的问题

5、花钱成堆，需求不对

很多跨界的餐饮创业者开餐厅时总是一腔热血，看到别人家没有的菜式，就判断一定有机会，投入大量
资金，说干就干。可问题是人们对这种菜式的需求是客观真实存在的，还是自以为是假想出来的?存在即
合理。为什么这个区域内没有这种菜式?是饮食习惯造成的，还是位置不好？

餐厅经营者需找对顾客的需求，做好定位，否则你的餐厅很可能只是你家的饭堂。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

酒店会议餐预订电话-长城烤鸭-内蒙古酒店会议餐由赛罕区长城烤鸭店提供。酒店会议餐预订电话-长城
烤鸭-内蒙古酒店会议餐是赛罕区长城烤鸭店（www.nmccky.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供
参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：姚经理。
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