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?怎么保存酿酒设备

怎么保存酿酒设备

①在日常的运用中要注意做好它的日常查看，如在运用中发现设备的出水管与设备中进气管中心的衔接
部分呈现漏气现象，要及时的进行应急处理替换衔接接头。避免空气的持续进入。

②在设备中是配备有压力表和设备安全阀的，这两种部件要时常进行查看和维护的，因为这种仪表的正
常工刁难它的发挥出的作用是具有决定性含义的。

③进气管与出水管接头漏气，当旋紧接头不解决问题时，应增加或替换填料。一起在清洗设备时，请用
软毛刷进行刷洗，不要用硬器刮擦。

由于保存是对正常工作的白酒酿酒设备进行的保养，不需要替换零部件，酿酒设备，在经济上花费较少
，出产设备能正常运转，合理地对设备进行保存，既不影响厂内其它设备的运用，也不影响出产的进行
。

?酿酒设备结构特征

酿酒设备是一个密封容器，密封容器上设置有蒸汽进口、出酒口和冷却设备，所述密封容器由若干根导
管和上、下腔体构成，导管呈管阵摆放在上、下腔体之间，联通上、下腔体的内部；所述蒸汽进口设置
在上腔体的顶部、出酒口设置鄙人腔体的底部；所述冷却设备设置在导管内部或导管表面。本实用新型
的管阵式套管状的冷却结构，在减小冷却器体积的一起，大大添加热交换面积，冷却作用明显增强，出
酒率高；冷却器内部的多处锥面规划和“R”形过渡面规划，液态发酵专用酿酒设备，使得冷却器内无
尾酒囤积，避免冷却器内部囤积的尾酒与下一甑的优质曲酒混合，大大确保了酿酒的质量。结构简单、
装配、使用和保护方便，易于大规模推行和使用。



酿酒设备注意事项

1、运用前，可在酿酒设备储酒罐的外表涂上一层薄薄的植物油，蒸汽机带动的酿酒设备，然后在火上烘
干，这就等于在不锈钢储酒罐外表穿上了一层微黄的油膜衣服。这样，运用起来既简单清洗，又能够延
伸运用寿命。

2、做好酿酒设备的消毒作业：由于自身环境的因素，酿酒设备在运用之前要做好清理消毒处理，这样能
够去除设备表层和内里的尘埃、病菌以及异味，不糊锅的酿酒设备，经过消毒处理的酿酒设备是酿出好
酒的步，因而要做好。

3、要挑选正宗的酿酒酒曲：要挑选稳定性好的酒曲，一些散卖酒曲制造时卫生达不到要求，导致酒曲被
杂菌感然导致酒酸酒苦，因小失大。

4、重复循环清洗到引荐的清洗时间。跟着循环的发展和沉积物的溶解，反应时发生的气体也会增多应随
时经过放气阀将多余的空气排出。跟着空气的排出，冷凝器内的空间会增大，可加入适当的水，不要一
开始就注入大量的水，可能会造成水的溢出。

液态发酵专用酿酒设备-久鼎酿酒设备(在线咨询)-酿酒设备由?曲阜久鼎酿酒设备有限公司提供。“酿酒
设备,不锈钢储存罐,对辊粉碎机,大曲粉碎机,酿酒配套设备”就选?曲阜久鼎酿酒设备有限公司（www.qfdjj
x.com），公司位于：山东省曲阜市王庄镇经济开发区，多年来，久鼎酿酒设备坚持为客户提供好的服务
，联系人：姜经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。久鼎酿酒设备期待成为您的
长期合作伙伴！
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