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公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的专业厨房设备生产企业。

公司主营：山西厨房设备，山西酒店厨房设备，山西油烟净化器，山西无烟烧烤炉，山西制冷设备，学
校厨房设备，太原岛柜，山西学校厨房设备厂，山西燃气灶，山西排风系统，山西风柜，山西消毒柜等

新崛厨房设备：什么环境下厨房容易滋生细jun？

第yi、70%高湿度环境病菌加速生长

对于细jun生长三个必不可少的条件，是空气、水和糖分，春夏季节雨水较多，也间接的加大了室内的湿
度，而湿度的增大也为细jun的滋生提供了有利的环境，家中长期保持潮湿状态的话，发生细jun性感染的
几率也会增大。

第二、30℃适宜温度加速病菌滋生

春末夏初最da的特征，就是天气逐渐结束了冷暖交替的麻烦，而温度开始稳步上升。病菌在10℃一下的
温度里滋生速度尚慢，山西学校厨房设备厂家，但当温度达到25—37℃的范围内时，其生长速度就会明
显的加快，所以春夏之际也是细jun最适宜生长的季节。

第三、PH7.0中性环境适宜病菌滋生



病菌分为多种类型，有的需要在酸性环境下生长，有的则需要在碱性条件中生长。但中性的环境是适宜
大多数病菌的一个居住环境，所以室内保持在中性的环境中，细jun的生长速度也会大幅的增大。

太原新崛厨业有限公司

厨房设备及用具管理制度大全

1、厨房所有设备、设施、用具实行文明操作，按规范标准操作与管理。

2、对厨房所有设备、制定的保养维护措施，人人遵守。

3、厨房内一切个人使用器具，由本人妥善保管，使用及维护。

4、厨房内共用器具，使用后放回规定的位置，不得擅自改变，同时加强保养和正常使用。

5、厨房内一切特殊工具，如雕刻、花嘴等工具，由专人保管存放，借用时做记录，归还时要点数和检查
质量。

6、厨房内用具以旧换新，并需办理相关手续。

7、厨房一切用具、餐具（包括零部件）不准私自带出。

8、厨房一切用具、餐具应轻拿轻放，避免人为损坏。

9、厨房内用具，使用人有责任对其进行保养、维护、因不遵守操作规程和厨房纪律造成设备工具损坏，
丢失的，照价赔偿。

10、设备定期检查、维修。凡设备损坏后，须经维修人员检查，能修则修，不能修需更换者，应向总经
理报告审查批准。

太原新崛厨业有限公司

辨别节能灶优劣这里有几个方法供大家参考：

1、了解热效率：热效率是衡量一个灶是否节能的重要指标，燃气行业都是以这个指标来衡量灶具是否节
能的
，而且一定要专业的第三方出具的检测报告为准，一般热效率在70%以上的节能灶就是不错的选择了。



2、节能率：节能率是很多客户关心的问题，很多厂家会在这个数据上大做文章，实际还是要以测试的数
据为准，一般大灶的节能率在40%以上就很不错了。

3、废气排放：燃烧产生的yi氧化碳是对人体和环境有害的气体，国家标准是不大于0.1%，这个数值越小
越好。

4、噪音：噪音也是一种污染，好的节能灶噪音低。

5、排烟口温度：这是一种非常简单的测试方法，好的节能灶排烟口的温度非常低，而一般的灶排烟口是
根本不敢靠近的。

山西学校厨房设备厂-太原新崛厨业有限公司-学校厨房设备由太原市新崛厨业有限公司提供。山西学校
厨房设备厂-太原新崛厨业有限公司-学校厨房设备是太原市新崛厨业有限公司（sxxjcy.com）今年全新升
级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。同时本公
司（www.xdgcj.com）还是从事山西商用消毒柜，太原消毒柜生产厂家，山西酒店专用消毒柜的厂家，欢
迎来电咨询。
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