
河南散装变质有回收电话公司 硕达回收

产品名称 河南散装变质有回收电话公司 硕达回收

公司名称 保定市清苑区硕达再生资源收购站

价格 面议

规格参数

公司地址 河北省保定市清苑县阎庄工业区

联系电话  13930801269

产品详情

食用油在我们的生活中是必不可少的，随着人们健康意识的提高，越来越多的人选择了营养价值较高的
玉米油。但不时有消费者反映，玉米油在保质期内变红，这种情况也发生在一些知名的品牌中，厂商通
常回复说不影响食用。

色泽是评价油脂主要的感官质量指标之一，色泽深浅直接影响着人们的购买意向。一般精炼植物油色泽
较浅，呈金黄色。然而经精炼生产的浅色油在储藏、装罐、运输、流通等环节中，油品出现不同程度的
色泽变深现象，通常称之为油脂返色。

返色不是质量问题，这个说法没有错误，但是不够严谨，这其中还有变质的可能，需要辨别。

迎新粮油专业从事过期食用油的回收，用于饲料再加工和能源的转化，经过当地工商局的认可，您可放
心联系。

食用油的凝固点主要由油中的饱和脂肪与不饱和脂肪的比例来决定。花生油中约含20%的饱和脂肪酸，
所含的饱和脂肪酸、单不饱和脂肪酸和多不饱和脂肪酸比例大概为3:4:3，凝固点约为0℃。因此，在较低
的温度下会产生凝固。在温度降至12摄氏度左右时，从油瓶的下边开始凝聚出白色絮状物，随着温度逐
渐下降出现半凝固状态，温度降至凝固点以下时最终完全凝固。凝固的花生油会呈现淡黄色或乳白色。

有促销广告推崇1:1:1的调和油，即食油中饱和脂肪酸、单不饱和脂肪酸，多不饱和脂肪酸的含量应各占3
3%。但国际营养专家们认为理想的比例是1:6:1，因为单不饱和脂肪酸可降低坏胆固醇LDL的数量和氧化
可能平稳血压和增加好胆固醇HDL的数量，阻止血块凝结和血栓形成，油炸废弃油长期回收，而饱和脂
肪酸则反之，有可能增加血压升高和血块形成的积率。肥肉、奶油、棕榈油、椰子油等富含饱和脂肪酸
，橄榄油和加拿大菜籽油等则富含单不饱和脂肪酸。



过期食用油不能食用，但是并不是百无一用，加工处理后仍是宝贵的资源。迎新粮油是专业回收处理过
期食用油的企业，经当地工商局认可的放心企业。

玉米油色泽金黄透明，清香扑鼻，特别适合快速烹炒和煎炸食品。在高温煎炸时，具有相当的稳定性。
油炸的食品香脆可口，烹制的菜肴既能保持菜品原有的色香味，又不损失营养价值。用玉米油调拌凉菜
香味宜人。烹调中油烟少、无油腻。玉米油的凝固点为－10℃，油中含有少量的维生素E，具有较强的抗
氧化作用！

提倡“少油”，最可行的方法之一，就是降低食用油的使用，中国营养学会建议每天25~30克烹调油，普
通人应该以此作为标准。25~30克食用油相当于普通的白瓷勺两勺半~三勺左右。但如果家人中有超重或
肥胖、血脂异常等症状时，其摄油量还应适当减少到20克左右。

河南散装变质有回收电话公司-硕达回收(在线咨询)由保定市清苑区硕达再生资源收购站提供。保定市清
苑区硕达再生资源收购站（www.shuodawuzi.com）位于河北省保定市清苑县阎庄工业区。在市场经济的
浪潮中拼博和发展，目前硕达回收在豆油中拥有较高的知名度，享有良好的声誉。硕达回收取得全网商
盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。硕达回收全体员工愿与各界有识之士共同
发展，共创美好未来。同时本公司（www.sdsphs.com）还是专业从事食品回收，过期食品回收，临期食
品回收的厂家，欢迎来电咨询。
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