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产品详情

很高兴为大家介绍我们厂家自己生产的烟熏设备，由于设备可以烟熏蒸煮烘干上色，所以又叫烟熏炉，
蒸熏机，烟熏炉主要用于肉类食品、鱼制品的烟熏工艺，通常还同时具有干燥、烘烤、蒸煮等功能。一
般采用蒸汽、电或者燃气等提供加热热源。烟熏炉传统的方法是采用燃烧木材：锯末、木粒、方木等多
种材料来产生熏烟，熏烟的产生受主机的控制。

一般来说做实验用的烟熏炉都是小型的，有单次加工30公斤、50公斤和100公斤的，被广泛应用于实验室
以及个体小作坊或者每天的加工量不是很大的企业。因为该设备具有烟熏，蒸煮，烘干和上色的功能，
因此又叫做多功能烟熏炉

烟熏炉的种类：

分类一：从自动化程度上可分为全自动和半自动两种。全自动烟熏炉采用PLC自动可编程控制，大视窗
的人机界面，生动直观地显示设备运行状态，可在运行中随时调整时间、温度、湿度、排风大小等状态
参数，操作非常简单，干燥、蒸煮、烟熏三工序可按设定时间自动转换，温度按设定值自动调节，河南
烟熏炉，工序结束自动显；工作完成或中途机器出现故障，自动报警。半自动烟熏炉可根据客户要求采
用进口或国产的电器元件，全自动烟熏炉供应，节省购机成本。

分类二：从加热源上可分为蒸汽加热和电加热两种。采用蒸汽加热，一般适用有锅炉的用户或者配置蒸
汽发生器。电加热就是用电加热管实现烘干、烟熏、上色的。

分类三：从烟雾发生器装置上分可分为内置发烟装置和外置发烟装置两种。内置的是一个带有电加热管
的发烟盒，外置的是一个功能齐全的发烟炉。



烟熏炉具有干燥、蒸煮、烘烤、烟熏、干燥、排风等功能，采用双速循环风机，高效合理的分配进风、
排风、补风机构，在食品行业应用比较广泛，那么为了烟熏炉在使用过程中能够良好的运行，需要我们
在日常生活中做好维护保养工作，具体维护方法如下：

     1、当热风温度底时，熏鸡烟熏炉厂家，要查看疏水器是不是损坏，管道是不是漏气，当热风、
蒸煮温度不上升时，请查看电热管和气源，当温度过高报警时，查看接近温度设定值。

     2、每次使用开机前须仔细查看各蒸汽气源、压缩空气气源和电源是不是正常。    

     3、每班需查看木粒发烟器发烟是不是正常，是不是呈现明火，木粒是不是满足。  

     4、每班需查看整机是不是漏气和漏烟等缺点，如有需及时修补。    

   
5、保护好电气控制系统，特别是电脑的保护，不能让水冲渐到控制箱和电脑上，避免不必要的丢失。

     6、我们在使用完烟熏炉后，应把箱体内部清洁干净，及时整理木粒发烟器中的烟灰。

     以上是有关日常维护烟熏炉的方法了，希望您看过之后能给您带来一定的提示和帮助，良好的维
护不仅可以延长设备的使用寿命，还能够有效的减少设备的故障率，烤鸭烟熏炉生产，所以希望可以引
起大家的重视，如果您还存在疑问，可致电我公司电话咨询。

烤鸭烟熏炉生产-河南烟熏炉-诚达食品机械由诸城市诚达食品机械有限公司提供。烤鸭烟熏炉生产-河南
烟熏炉-诚达食品机械是诸城市诚达食品机械有限公司（www.zccdajx.com）今年全新升级推出的，以上图
片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：王华。
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