
精酿啤酒发酵 灵境 精酿啤酒发酵罐消毒

产品名称 精酿啤酒发酵 灵境 精酿啤酒发酵罐消毒

公司名称 河南灵境信息技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市金水区文化78号瀚海北金大厦B座2
1层

联系电话  13298115999

产品详情

手工精酿啤酒发酵

手工精酿啤酒行业很多经营者都是外行，由于不懂专业的酿造设备，不去对比质量和适用性，精酿啤酒
发酵方式，只知道对比价格，使用粗制滥造的低端酿造设备，这样对酒品的稳定性有很大影响，导致经
营业绩不稳定。

手工精酿啤酒是新兴事物，大多数消费者对精酿啤酒的认知度不高。不良商家为了降低酿造成本，减少
原料投放量，或者使用质次价低原材料；为了省时省力，不按标准操作流程，简化操作工艺，这些都直
接影响成品酒的口味口感。

经营者对当地啤酒消费市场没有做过深入了解，精酿啤酒发酵罐消毒，店面位置选择不当，自己没有开
过类似的餐饮店，不懂餐饮定价、促销、以及渠道经营。

任何一项新鲜事物的发展必伴有其人才队伍的成长，目前国内专业酿酒人员和经营人才还比较欠缺。手
工精酿啤酒并不是简单把啤酒酿出来就可以销售，它需要有精细化的工艺控制，丰富的理论知识，以及
酿酒人员的对细节的把控才能酿制出精致的啤酒。

精酿啤酒发酵

什么是精酿 我曾经问过好多人，包括一些啤酒行家、厂商，

“精酿啤酒的定义，具体是什么？”

有的说，啤酒不加大米、玉米等其他配料，用的是传统酿酒方法，就叫精酿啤酒。



也有人说，精酿啤酒发酵周期，产量少、精耕细作的啤酒，“匠人之心”的啤酒，可以在啤酒前面冠上
“精酿”。

当然，还有人说，精酿啤酒发酵，香味复杂、口感浓郁的啤酒，才可以称得上是精酿啤酒。

于是，我又问，“那精酿啤酒，到底有没有一个准确的定义呢？”

大家都摇摇头。

后来，我查了好多资料。

还真发现，国内国外对精酿啤酒，没有一个特定的定义。

精酿啤酒的发酵时间最长可达到2个月，保证啤酒发酵充分，有更高的麦芽汁浓度，口感更纯正。

而工业啤酒为了追求经济利益，发酵的时间只有7天左右。其中差距，不需要多说。

不在乎成本的精酿啤酒，口感和工业啤酒有天壤之别。精酿啤酒有浓郁的香气，高含量的麦芽汁，厚重
饱满的口感，而且营养价值丰富。啤酒界有句话：一入精酿深似海，从此水酒是路人。足以概括精酿啤
酒对爱酒之人的诱惑。

小编今天带来的就是一款超级好喝的精酿啤酒，点进来的你有口福了！

精酿啤酒发酵-灵境-精酿啤酒发酵罐消毒由河南灵境信息技术有限公司提供。精酿啤酒发酵-灵境-精酿啤
酒发酵罐消毒是河南灵境信息技术有限公司（www.pipijn.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考
，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：张先生。
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