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3、配送，配送一定要及时，按质按量地将食材配送到客户手中，只有赢得口碑，才有长期合作的可能性
。

4、管理，一定要做好公司内部人员的管理，以及外部客户的关系管理。

做好了以上这些，蔬菜配送，在这个行业中立足就是件容易的事情了。

首先要定位自己的客户

蔬菜配送从配送客户分类来说，主要分为食材蔬菜配送，企事业ji关单位食堂、酒店高duan餐厅食材配送
，垂直行业食材配送，生鲜超市蔬菜配送。清晰的客户定位能够让企业的愿景和执行方向聚焦，南郊蔬
菜配送，传播效应也非常明显。对于刚入行的蔬菜配送公司来说，做好客户定位之后，接下来的一步就
是找到对应的标杆客户，可以这么说，找到清晰的客群定位并取得标杆客户之后，就等于迈出了蔬菜配
送成功的第yi步。

冷藏保鲜

这种方法可以保鲜七天左右。将秋葵的果柄修剪整齐，装入保鲜袋或塑料保鲜盒里，密封，再包上报纸
，防止与冷藏室内的碎冰直接接触。包好报纸后放入冷藏室最下层冷藏即可。由于秋葵属于热带植物，
怕冷，所以冷藏室的最jia温度为5到9度，低于4度时就容易长出冻斑。而在电冰箱的冷藏室内，只有最下
层的温度才能达到这个要求，这里的温度约为6到10度。

葡萄的储藏有技巧

第yi个方法：说方法之前我要告诉一个大家一个葡萄变甜的秘诀，那就是冷冻后的葡萄酸度会降低，换
言之就是冷冻之后的葡萄口感更好吃。



所以葡萄储藏的第yi个方法就是用塑料袋把洗净的葡萄包裹之后放入冰箱。想要食用的时候直接取出葡
萄再一次洗净就可以食用了，科技路蔬菜配送，而且冷冻之后的葡萄皮非常好剥，还有一些精通“黑暗
料理”的小伙伴喜欢用这样的葡萄拌白糖吃，你也可以试试哦。

第二个方法：我们事先需要准备一个纸箱，在纸箱中垫上两到三层纸，陕西蔬菜配送，把葡萄一堆挨一
堆的摆好，切记不要挤压，然后把箱子放到阴凉且相对潮湿的环境下存放就可以了，如果温度能够控制
到零度左右，这箱葡萄可以存放两个月左右。

科技路蔬菜配送-文博蔬菜配送(在线咨询)-蔬菜配送由西安文博农副产品有限公司提供。西安文博农副产
品有限公司（www.wbnfcp.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支专业的员工队伍，力求提供好
的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。文博蔬菜配送——
您可信赖的朋友，公司地址：西安市未央区东杨善村1组042号1楼004室，联系人：孙经理。
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