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产品名称 襄阳牛肉面培训多少钱 老河口襄阳牛肉面
思故襄餐饮

公司名称 襄阳思故襄餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市樊城区人民西路贾洼

联系电话  15527289319

产品详情

       襄阳牛肉面的特色襄阳特色牛肉面，牛杂面，襄阳牛肉面培训，牛油面是襄阳人最喜欢的早
餐，它特点是这一辣二麻三鲜，味道可口，回味悠长.

      襄阳牛肉面久食不厌。很多襄阳人如果三两天不吃牛油面，感觉口中无味，食欲大减。襄阳牛
肉面做法简单：水开后将面下入锅内，老河口襄阳牛肉面，煮开后捞起，加香油凉拌。吃时，撮一把放
入搭勺，伸进沸水中冒热，然后加上熬好的牛肉、牛杂，辣子及其它佐料即可。吃牛肉面时，再喝一碗
襄阳黄酒，惬意而舒服。

     文无第1，武无第二，那么饮食之道呢?饮食从无最字之说，即便你品尝到自认为最绝的美食，可
是在他人眼中，却依旧有可能不过如此，因为众口难调是其一，一方水土养一方人是其二，而对于襄阳
牛肉面哪个牌子正宗这一问题，包括襄阳人自己也有着不同的答案，因为在他们眼中，只要能演绎出襄
阳牛肉面的特色与风味，那么这家牌子就可以算是正宗!

     当我们吃面时，不仅会看到绿绿的葱花，黄颜色的碱面，深红的牛肉，襄阳牛肉面培训价格，白
色的豆芽外，还会看到一颗颗淡黄颜色的黄豆，襄阳牛肉面培训多少钱，有的是油炸黄豆，有的是卤黄
豆，有的是酱煮黄豆⋯⋯虽然黄豆做法不同，但是吃起来都非常美味！

在面中加豆子的特色面除了襄阳牛肉面外，还有重庆小面，豌豆面，宜宾燃面，大同豌豆面，黄豆面⋯
⋯这些各地特色面条中，有的是加入黄豆与豌豆当面条的辅料；有的是加入豌豆粉与面粉混合，当主料
面条来食用；无论加的是哪种豆类，各有风味！



除了在牛肉面中加入黄豆外，还会在豆腐面中加入黄豆，有的甚至有黄豆面。黄豆不仅能磨成豆浆，还
能制成豆腐及豆腐花。在面条中加入黄豆，不仅有一种黄豆的清香，还会有一味黄豆粉糯的味感，吃起
来很好吃。

襄阳牛肉面培训多少钱-老河口襄阳牛肉面-思故襄餐饮(查看)由襄阳思故襄餐饮管理有限公司提供。“专
注襄阳正宗牛肉面培训,襄阳特色牛肉面，早餐小吃等项目培训。”就选襄阳思故襄餐饮管理有限公司（
www.xysgx.com/），公司位于：襄阳市樊城区人民西路贾洼，多年来，思故襄餐饮坚持为客户提供好的
服务，联系人：程冬军。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。思故襄餐饮期待成为您
的长期合作伙伴！
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