
襄阳老河口牛肉面 马家牛肉面 正宗牛肉面

产品名称 襄阳老河口牛肉面 马家牛肉面 正宗牛肉面

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 面议

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

襄阳是历史的诸葛亮故乡，襄阳老河口牛肉面，又是军事的重镇之一。在襄阳，长江穿城而过，有了长
江千百年的灌溉，襄阳樊城的文明史就可以追溯到很远很远。襄城古称古城，正宗牛肉面，古城更是两
汉时期的重要关口和交通要道。“襄阳牛肉面”又叫“红油牛肉面”，已有120多年的历史。由襄阳清朝
康熙元年首创，经几代人研制，现今制作工艺越来越细致。一碗牛肉面做起来看似容易，其实猫腻很多
，选择一家好的牛肉面培训相当最要，

这里我们逐一分析：

一、培训以技术教学为主业，学生以实践为主。事实上，学习周期短，牛肉面，动手会多，学习效果也
会好。

二、核心是没有保留的，所有配方都教给学生。具有更加专业化、系统化的教学模式。教师有丰富的经
验，知道如何教学生以及如何教好他们。提供更多专业技术支持。所有配方配比均严格定量，准确到克
，方便学生回家实验和操作。

雷军说过：要做大风口的猪，真相却是要么风太大，猪变成牛了（吹牛）；要么是风太小，还没上天就
摔下来了死了。其实这个思维害死了多少人，在襄阳本土，跟风几乎是百业之陋习，襄阳餐饮并未幸免
。前几年满大街的小龙虾，生意好的还有几家？如今呢？而在今年，满大街的撸串店、满大街的手抓牛
骨，除了到最后，用20元一位送N多配菜、或者5毛一串之外的模式吸引你之外，着实找不到，牛肉面做
法大全，真正可以吸引客户的最真挚的内容。我们拭目以待：到年底，这些撸串店，多数都会无法正常
运营，等待的只有关张，一阵风产品如同秋风扫落叶一般，无情地来，又绝情地走。

襄阳老河口牛肉面-马家牛肉面-正宗牛肉面由襄城区马振宇牛肉面牛杂面馆提供。襄阳老河口牛肉面-马



家牛肉面-正宗牛肉面是襄城区马振宇牛肉面牛杂面馆（www.xymjnrm.com）今年全新升级推出的，以上
图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：马师傅。
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