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联系电话 13854470780 13854470780

产品详情

杀菌锅的操作要点：

     1、杀菌锅的操作工艺指标及最gao工作压力，最gao工作温度。

     2、杀菌锅的操作方法与程序和注意事项。

     3、生产运行中应zhongz点检查项目和部位，以及运行中可能出现的异常现象和防止措施。

     4、设备停用时的保养方法。

杀菌锅由锅体、锅盖、开启装置、锁紧楔块、安全联锁装置、轨道、灭菌筐、蒸汽喷管及若干管口等组
成。锅盖密封采用充气式硅橡胶耐温密封圈，密封可靠，使用寿命长。具有受热面积大，热效率高、加
热均匀、液料沸腾时间短、加热温度容易控制等特点。

蒸汽杀菌锅的操作说明

一般罐头食品厂对罐头作常压水煮加热杀菌处理时都采用本形式的卧式杀菌锅，本设备通过引入压缩空
气可实现反压杀菌。如冷却需在锅内进行，须用水泵打入锅顶部的喷水管（或采用水循环系统）。

在杀菌时，由于加热使罐头温度升高，罐头内压力会超过罐外（在锅内）的压力。因此，为了避免杀菌
时玻璃瓶罐内增压而跳盖，对马口铁罐两端面凸出，必须施加反压力，特别是对需要较高杀菌温度的肉
类罐头更就如此。

使用反压力杀菌，即是用压缩空气通入锅内增加压力，防止罐头凸罐和跳盖，其操作情况分述如下：由
于压缩空气是不良导热体，况蒸汽本身又具有一定的压力。因此，环保型杀菌锅，在杀菌时升温过程中
，不放进压缩空气，而只在达到杀菌温度后处于保温时，才开放压缩空气入锅内，使锅内增加 0.5 ～ 0.8 



个大气压。特经过杀菌后，降温冷却时，停止供应蒸汽，将冷却水压入喷水管。由于锅内温度下降，双
锅并联式杀菌锅，蒸汽冷凝，而使锅内力降低采用压缩空气的压力来补偿。

喷淋式杀菌锅设备特点

     1、少量的工艺用水快速循环，快速达到预定杀菌温度。

     2、减少蒸汽消耗，蒸汽雾化后的杀菌水在杀菌锅内直接或间接进行热混合，杀菌锅提高升温、
降温的速度。

     3、水从不同角度喷射，蒸汽、空气和水混合对流，杀菌锅，形成完mei的温度分布。

     4、低噪音，半自动卧式杀菌锅，创造安静、舒适的作业环境。

     5、锅内配备四支可移动温度传感探头，可随时监控食品中心的F值及锅内的热分布情况，随时了
解热穿透（温度从食品表面到达食品几何中心的时间），以确保产品不过度杀菌。

     6、wan美的压力控制，整个生产过程压力在不断调节，以适应产品包装内部压力的变化，特别适
合含气包装的产品。

     7、工艺用水预热系统（可选项）可确保热填充的产品得到持续的升温过程。

     8、杀菌用水采用软化水（可选项）避免工艺用水水质问题造成外包装沾染污垢。

     9、蒸汽杀菌功能（可选项）。

旭力机械(图)-半自动卧式杀菌锅-杀菌锅由诸城市旭力机械有限公司提供。诸城市旭力机械有限公司（zc
xljixie.com）为客户提供“杀菌锅，夹层锅，蒸煮锅”等业务，公司拥有“旭力”等品牌。专注于清洗、
清理设备等行业，在山东 潍坊 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：庄焕明。
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