
宣城桃罐头 桃罐头工厂 君果食品 

产品名称 宣城桃罐头 桃罐头工厂 君果食品

公司名称 商丘市君果食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县大杨集镇汤庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

黄桃罐头，黄桃83粒，果肉匀称，口感细腻柔滑。从采摘到罐头只花了6个小时，完全保留了桃的原始味
道，同时确保营养成分的损失小于10％。自上架以来，它们一直很受欢迎，桃罐头工厂，包括来自全公
司的同事，他们都觉得自己像童年一样。然而，市场上有很多罐装糖。为什么你推荐这个便利店？首先
，这罐装叮叮83级黄桃，优良基因，细肉，酸甜多汁，果香浓郁，通过密封环境隔离空气，桃罐头厂商
，防止细君繁殖，保质期可无需添加防腐剂它将达到2年。此外，还有一个常识：根据国家食品和药品管
理法规，如果在食品中添加防腐剂或添加剂，必须在成分表中注明。因此，在购买罐头时，您可以直接
参考配料清单。

采摘和选择黄桃：选择7-8个成熟的黄桃来制作罐头味。因为罐子应该统一，所选黄桃的大小应该是均匀
的。黄桃从中间分为两个。在线黄桃是意思。特殊的核心刀用于挖出桃仁，然后去皮。工业实践是用邵
皮去皮;将桃子放入盆中。加入水和盐5分钟，盐具有渗透功能，可以去除桃的一些涩味;将玻璃瓶和盖子
放入水中煮沸，加入桃子，加入白糖和开水冲至满瓶，拧上盖子（不需要过紧，否则爆瓶），蒸5分钟煮
沸之后（这是最关键的一步，许多在线教程都是在锅中煮熟的，事实上，这样做的后果就是桃子最终会
被粉碎）拿出来拧紧它直到它停止，然后将它放入凉爽，通风的地方，直到它自然冷却。

准备一把不锈钢勺子，宣城桃罐头，用左手拿着桃子，用右手握住勺子的把手，沿着勺子的弧度在桃子
上挖一块果肉。准备一个装有大量凉爽白色的大碗，加入1/8茶匙。焉，调入盐水，将桃浆浸入淡盐水中
浸泡5分钟[桃果浆煮沸并装瓶]：将适量凉白放入砂锅中，桃罐头生产商，打开桃肉，使之水面和果肉基
本上平坦或高于桃肉。根据您的喜好添加适量的冰糖或糖。将火煮沸，煮约20分钟。煮熟，直到肉质柔
软，味道浓郁。关掉热量。用筷子剁碎。肉。将一块肉放在一个由水分控制的玻璃瓶中。肉体距离瓶口8
英寸。

宣城桃罐头-桃罐头工厂-君果食品(优质商家)由商丘市君果食品有限公司提供。商丘市君果食品有限公司
（www.jggtsp.com）为客户提供“罐头生产销售,货物进出口”等业务，公司拥有“君果食品”等品牌。



专注于水果罐头等行业，在河南 商丘 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：戚经理。同时本公司（w
ww.jgspgt.com）还是专业从事砀山黄桃罐头厂，安徽糖水黄桃罐头，黄桃罐头价格的厂家，欢迎来电咨
询。
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