
智控温度花椒烘干机

产品名称 智控温度花椒烘干机

公司名称 广州赛百诺烘干设备有限公司

价格 36800.00/台

规格参数 赛百诺:1
06:1
广州:1

公司地址 花都区新雅街东湖村东湖路1号

联系电话 13532548286 13532548286

产品详情

花椒烘干机

花椒烘干机组件：

PLC触摸屏智能化温湿度控制箱

生产制造热量的烘干机设备

烘烤房内部热风循环风机及排湿风机

放置花椒的托盘及物料推车

具有隔热保温效果的烘房箱体

花椒烘干机的特点：

http://china.herostart.com/k/504c43.html
http://china.herostart.com/k/cdd0c5cc.html


1、花椒烘干机集除湿、加热、制冷、排温、通风为一体智能化设备，为新型节能减排干
燥设备。

2、采用双效除湿技术的中间换热除温除湿，大大提高除湿性能比，节能效果明显。

3、突破传统除湿机及普通热泵除湿干燥机技术瓶颈：解决传统除湿设备在高温低湿条件
下的除湿性能差甚至空转（压缩机运转不除水）技术难题。

4、独特的排风热回收设计：减少排放热量损失，综合节能性更好；

5、先进的新风预除湿功能可保证进新风干燥，适合严格的干燥工艺；

6、高温热泵花椒烘干机是一种环保节能型烘干设备，在烘干过程中不会产生任何有害物
质，烘干过程也不会有烟气或明火产生，可以根据烘干物料特性调制温度湿度，智能化程
度高。

 

花椒烘干机介绍：

烘干机，可能大家还不是很清楚。但是如果没有烘干机，市面上的干花椒就不能供应市场
的需要。花椒只有烘干过后，才能长期的保存。所以我们要选择烘干机来烘干花椒。这样
又提高了产量，而且又满足了市需要。还能使花椒长期的保存。

 对于花椒的烘干处理，大多数或者小型加工单位都是采用传统的处理方法来制作，就是
放在太阳下晾晒或者把它放在土窑上烘干处理，然后就拿到市场上出售。对于这种草率的
处理方式，不仅大大浪费了原材料，而且是原本的花椒的营养流失了大半。而花椒小型烘
干机的出现却大大解决了一些问题，不仅减少对原材料的浪费，而且也保证原本花椒的营
养大部分都在，给花农带来高的利益，有些人肯定会认为这种设备一定是非常昂贵，那你
就猜错了，花椒小型烘干机的价格并不高，而且节能智能化，不需要太多的人力或物力的
投入，相信着一定会是大多数农户的首要选择。

 赛百诺自主研发的花椒小型烘干机是一种批量、连续式生产的烘干设备，主要加热方式
有电加热、蒸汽加热、热风加热。主要原理是将物料均匀的平铺在网带上，网带采用12-6
0目的钢丝网带，由传动装置拖动在烘干机内往返移动，热风在物料间穿流而过，水蒸气
从排湿孔中排出，从而达到干燥的目的。网带的线速度视物料的种类和含水量而定。风流
向采用负压，多孔进气，保证有效烘干面积，风流风速分布均匀，提高烘干效果。

花椒烘干机烘干工艺：



1、花椒烘干工艺：35度保温3小时；升温到40-45度保温5小时、升温到50-52度保温9小时
、共17小时

2、花椒烘干工艺：40-45度保温3小时；升温到40-45度保温5小时、升温到50-55度保温8小
时、16小时。

3、花椒烘干工艺：45-50度保温3小时；升温到50-55度保温5小时、升温到55-60度保温8小
时、16小时。

4、花椒烘干工艺：35-40度保温3小时；升温到40-45度保温4小时、升温到50-55度保温9小
时、17小时。

5、花椒烘干工艺：35-40度保温3小时；升温到40-45度保温5小时、升温到50-55度保温10小
时、18小时。

烘干机的工作原理及相关特点：

1、本烘干箱利用电用轴流风机对热交换器以对流的方式加热空气。热空气层流经烘盘与
物料进行热量传递，新鲜空气从进风口进入烘干箱进行补充，再从排湿口排出，不断的补
充新鲜空气与不断的排出湿热空气，这样来保持烘干箱内适当的相对温度，节约了能源。
大部分热风在箱内进行循环，从而完成干噪

2、利用热风循环，使烘烤物在一个无污染的环境中快速干燥。

3、利用准确的温度、相对湿度控制系统，使烘烤物不变形、不变色、外观好看，内部营
养价值和药用价值不流失，准确的含水率更能保证产品的质量达到标准。

4、定制的高准度数码探头采集温度和相对湿度。 

5、温湿度控制准度极高。 

6、设备操作简单方便：客户只须按一下启动，设备根据设定的烘烤参数或烘烤曲线，全
自动控制烘烤间内的温度，湿度、直至烘烤结束，并发出提示音。大大降低了用户的劳动
强度。 



7、设备稳定性极强：特别针对农村用电电压不稳定的实际情况，采用宽电压设计，全部
采用国内外知名电子元器件，有利的保证了设备的运行稳定性。

8、拥有一整套，针对不同产品的烘烤工艺，有利于用户拿到设备后就能烘干出优质的产
品，帮助用户在短的时间内赢得经济效益。
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