
多功能茶叶白茶烘干机

产品名称 多功能茶叶白茶烘干机

公司名称 广州赛百诺烘干设备有限公司

价格 36800.00/台

规格参数 赛百诺:1
06:1
广州:1

公司地址 花都区新雅街东湖村东湖路1号

联系电话 13532548286 13532548286

产品详情

白茶烘干机

俗话说“高山云雾出好茶”，高山地区多以腐质砂石土壤为主，土层深厚，酸度适宜。植
被繁茂，枯叶多，地面形成一层厚厚的覆盖物。因此，生态环境的有机质和矿物质丰富，
并且高海拔茶园的茶叶内含物质会更加丰富，茶氨基酸、叶绿素和含氮芳香物质多，茶多
酚含量相对较低，涩味较轻，这样环境中生产的白茶，加工后自然香气足，滋味鲜爽。

白茶，属微发酵茶，为中国六大茶类之一。白茶因其成品茶多为芽头，满披白毫，如银似
雪而得名，是采摘后，不经杀青或揉捻，只经过晒或文火干燥后加工的茶。白茶具有外形
芽毫完整，满身披毫，毫香清鲜，汤色黄绿清澈，滋味清淡回甘的的品质特点，主要产区
在福建福鼎、政和、松溪、建阳、云南
景谷等地。白茶因茶树品种、原料采摘标准的不同，主要分为：首日芽、白毫银针、白牡
丹、寿眉（贡眉）等品种。

一、白茶烘干工艺：
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1、传统的白茶干燥工艺，直接利用太阳光照射进行干燥。萎凋后的白茶芽叶，利用特定
的阳光干燥一定的时间，使茶叶内多余的水分气化。这种干燥方法掌握不好，会使白茶含
水率太高，存储时易产生霉味，需要在夏天天气晴朗时把白茶放在太阳光下晾晒重新干燥
。

2、
另一种
传统的干燥工
艺就是焙笼炭火烘焙，焙笼
烘焙是先在火锅里放置完全燃烧的木炭
（木炭燃烧注意不能产生烟，影响白茶品质），木炭火上密盖着草木

灰，使火锅上方的温度控制在30～40℃，在焙盖上薄摊白毫银针0.5千克，烘焙3～5小时，
烘焙过程要进行翻拌，烘焙讲究低温慢焙，费工费时。

3、现在白茶的批量生产更多的是采用白茶烘干除湿机进行干燥。下文主要介绍使用赛百
诺白茶烘干除湿机制茶过程：

1.采摘

白茶根据气温采摘玉白色一芽一叶初展鲜叶，做到早采、嫩采、勤采、净采。芽叶成朵，
大小均匀，留柄要短，轻采轻放，竹篓盛装、竹筐贮运。

2.萎凋

白茶采摘后就是萎凋，将采摘的鲜茶叶厚度均匀放于烘干托盘上，之后推进烘干房里进行
萎凋，整个萎凋过程为30个小时左右，烘干房内温度不得超过35℃。具体分为三个不同阶
段，个阶段是前10小时温度要求在20-25℃，第二阶段是经过10小时的缓慢升温将温度升到
27-28℃，然后再经过10小时的萎凋升温过程将温度升到35℃，特别注意的是整个工序过程
要保证烘干房通风均匀。

3. 堆积

将萎凋后的白茶堆放在一起，上覆麻布，让白茶微微发酵3-5天。

4.高温烘干
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当白茶堆积发酵完成后，进行高温烘干，将白茶烘干除湿机的温度设为80～100℃，不得
超过100℃，烘干8个小时左右即可。经过此过程干燥的白茶含水率都控制在5%以下，且
香气清新，口感好!

二、白茶烘干除湿机优势：

随着白茶烘干除湿机的推广和应用，其优势也被逐渐认可，越来越多的白茶干燥选择使用
白茶烘干除湿机，究竟赛百诺白茶烘干除湿机有哪些优势呢？

优势一：制茶过程方便

一般白茶干燥中的萎凋为自然萎凋，即白茶采摘后摊放在空气中，让白茶自然消失一部分
水分。白茶烘干除湿机的一个明显区别于其他烘干机器的优势在于茶叶采摘后的整个制茶
工序包括萎凋都可以在烘干除湿机进行，非常的方便。

优势二：工艺环保无污染

干燥是茶叶加工一个重要工艺过程，采用常规烧柴、燃煤和电加热的烘干方式，需消耗大
量能源，造成不同程度的环境污染。采用烘干除湿机对茶叶进行干燥，在茶叶的不同干燥
阶段，采用不同的干燥参数和干燥方式，实现对干燥过程的优化控制，提高了生产效率，
节约能源，避免环境污染，改变落后的生产加工方式。

优势三：品质、品相更佳

在制茶过程中，始终离不开热的作用，特别是在干燥阶段，不仅是除去水分，而且在蒸发
水分的同时，发生着复杂的有水参与下的热化学变化，进一步促进茶叶色香味的形成。

在干燥过程中若温度过高会使叶子外层先干，形成“硬壳”后妨碍叶子内部水分继续向外
扩散蒸发。这种茶叶看起来虽然是烘干了，但在贮藏中，由于实际含水量较高，容易产生
陈化积霉变。若温度过低，不仅水分蒸发慢，严重的是产生影响品质的热化学反应，茶叶
香味低淡，不爽快。白茶烘干除湿机可以控制温度、湿度、时间等干燥曲线，从而保证茶
叶干燥后的品质及口感。而且白茶烘干除湿机烘干的白茶也更加耐泡，原因是在于传统做
茶的过程中，茶叶味道的有效成份随时散发在空气中，而茶叶的香味和营养成分不向外界
散发，茶叶的各种有效成份流失少。

优势四：人工成本和运行成本低

白茶干燥除了品质之外，用户看重的另一个因素便是费用了。使用赛百诺白茶烘干除湿机



只要将茶叶放进烘房，关上门开机，按照不同阶段的温湿度来调整参数即可，干燥过程不
需翻动时间到了，开门出成品，节省了大量的人工成本。

在运行费用方面，白茶烘干除湿机也有着很大的优势，白茶烘干除湿机只是电加热干燥机
的30%，燃油干燥机的40%，燃煤干燥机的60%，而且白茶烘干除湿机不需要消耗任何材
料。
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