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一招让菜刀焕然一新

说到菜刀，我们都知道，在日常生活中，只要是做饭绝离不开菜刀。无论是切肉还是砍鸡鸭，菜刀都是
很好的辅助工具。因此，这也是菜刀在每个家庭中普及的重要原因。

然而，俗话说，钱币有两面。这句话也适用于菜刀。虽然菜刀给我们的生活带来了便利，但也有一个很
大的缺点。当菜刀长时间使用时很容易“钝”。烹饪和切菜时，高密菜刀哪家好，相当难受。通常在这
个时候，大多数人都会图方便，扔掉一个钝的并买一个新的。

实际上，这不仅浪费金钱，而且在一定程度上也浪费资源。因为菜刀因其自身属性会变钝，但这并不意
味着菜刀从现在开始就无法使用。只需要这一个行程，菜刀可以和新的一样，操作简单方便。因此，今
天教你一招，就像新的一样！。

首先，准备一个碗，加入适量的盐，白醋，然后倒入适量的水，用筷子拌匀。

然后，准备一个在家中常用的板，翻转板并让板的底部。然后取出钝的切碎机，将一部分盐和白醋混合
物涂在菜刀上。

最后，使用盘子的底部来磨刀。也就是说，板的底部相当于磨石。它只需要在磨刀的同时在一个方向上
来回磨削。时间不需要很长，大约30或40秒。请记住研磨菜刀的两侧，以便在使用时更加锋利。当你使
用这个步骤和方法，你会发现菜刀比以前更锐利，它就像新的一样。

什么材料做刀了解一下



     我们就来科普一下：普通45#钢锻打出来再淬火即可，或者汽车的钢板弹簧也不错。哥们曾经搞
高速钢做过一把刀，结果硬度倒是不错，就是太脆了，高密菜刀图片，调到地上就给摔断了。实际上，
电影《古惑仔》上面有提到过，用切纸刀直接磨出来的刀就相当不错。最后提醒：拿刀吓唬一下人还行
，千万别瞎搞，否则后果自负。

浅谈磨刀的方法和技巧

  磨刀的方法和技巧，因人而异，大同小异。结合本人多年的技术和经验，总结出一套磨刀的技巧，以
下观点仅供刀友参考：  

  磨刀方法：左手持刀，将刀依托在桌子边等固定物体上，使其稳定，右手拿油石条，高密菜刀，使油
石条与刀具成90度垂直，并将油石面与刀面成15度（双面刃）或30度（单面刃）的夹角推、拉磨擦刀刃
部，并左右更换、移动位置，磨全整个刀片。 当刀刃的一面磨卷刃时，说明这一面粗磨已磨好，可翻转
刀具磨另一面，也磨至卷刃，完成两面粗磨。粗磨后，换细油石再磨。用细油石磨时，可只推不拉，将
刃部磨细，磨快，磨光。

 
锋利鉴别：正对刀刃察看，起码应看不到刀刃有厚度，如果有一条白线则说明有一定厚度，肯定不快。
用姆指gua刀刃，应感到锋利，但无卷刃，有卷刃不会锋利。
右手拿刀，将刀刃放到左手姆指指甲上，如果刀能挂住，高密菜刀的起源，说明刀很锋利。
用刀切割画报纸，如能顺利切割，说明刀很锋利，可以使用了。

高密菜刀的起源-高密菜刀-兴隆刀具(查看)由高密市夏庄兴隆刀具厂提供。“高密刀具”就选高密市夏庄
兴隆刀具厂（www.xinglongdj.com），公司位于：高密市潍胶路夏庄镇政府东侧，多年来，兴隆刀具坚持
为客户提供好的服务，联系人：仪名利。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。兴隆刀
具期待成为您的长期合作伙伴！
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