
水饺连锁店专用型号 水饺连锁店专用 智胜厨房设备生产

产品名称 水饺连锁店专用型号 水饺连锁店专用
智胜厨房设备生产

公司名称 山东智胜厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇东工业区

联系电话  15206864030

产品详情

方法是这样的;一，烧水----锅里要稍多放点水，水饺连锁店专用直销，确切地说煮一碗馄饨要放三碗水;
二，调味----拿一只碗，里面放点生抽，油.胡椒粉，水饺连锁店专用，鸡精，有虾皮，紫菜就放点，没
有也就算了.三，煮馄饨---水烧开后，放入你想吃数量，用锅铲推动馄饨不让其搭锅.待馄饨煮到全部浮
于水面，继续煮一分钟，此时就成熟了.四，在碗放一点煮馄饨的汤，再将煮好的馄饨用漏勺捞入碗中.就
可以享用了.

水饺连锁店专用厂家介绍煮饺子不沾的方法

饺子是一种适合中青年、小孩及老人吃的主食，主要原料有饺子皮、水、酱油、醋、食用油等组成，煮
饺子的方法可能由于地区气压不同，可能造成水温不够。等煮的时候水沸腾了再加些凉水多次沸腾后就
煮透了。煮熟可食用。

不粘三法

一、和饺子面时，每500克面加1个鸡蛋，可使蛋白质含量增多，水饺连锁店专用型号，煮时，蛋白质收
缩凝固，饺子皮变得结实，不易粘连。

二、水烧开后加入少量食1盐，待盐溶解后再下饺子，水饺连锁店专用厂家，直到煮熟，不用点水，不用
翻动。水开时既不外溢，也不粘锅或连皮。

三、饺子煮熟后，先用笊篱把饺子捞入温开水中浸一下，再装盘，就不会粘在一起了。

本产品优势：节省人力、节约能源、提高了效率、坚固耐用



①可放八个不锈钢小笼，每笼可煮2两—4两水饺，每3分钟一个循环。每台炉可保证6人包饺子的速度。

②原煮饺子普遍使用大锅灶分隔，6个人包饺子需2台炉灶2人操作，现在使用九笼灶只需1台炉灶1人操作
，节省了人员，并避免了大锅灶煮饺子破损的情况。另外还备有大筐可供团餐使用。煮饺子时无需翻动
，并可循环大量放饺子汤供客人饮用，同时把锅内的水更新。

水饺连锁店专用型号-水饺连锁店专用-智胜厨房设备生产由山东智胜厨房设备有限公司提供。水饺连锁
店专用型号-水饺连锁店专用-智胜厨房设备生产是山东智胜厨房设备有限公司（www.cnzhonglianda.com
）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：郑经
理。同时本公司（www.sddaoreguo.com）还是专业从事液态导热锅，卤肉锅，商用电热煲的厂家，欢迎
来电咨询。
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