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产品名称 黄桃罐头的做法 黄桃罐头 君果食品罐头质量好

公司名称 商丘市君果食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县大杨集镇汤庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

除了这种方法，还有另一种方法也非常方便。还必须首先清洗桃子，将碎片切成碎片并切成核心，但下
一步不是煮锅，黄桃罐头的做法，而是把东西放在一起，直接放入罐子里煮沸。锅的盖子盖上瓶盖。冷
却后，据说将其储存在冰箱中较长时间。也可以通过蒸桃子来蒸煮。冲洗桃子并在平底锅上冲洗约半小
时。然后加入适量的糖来弥补桃子本身的酸味，然后将其蒸熟约半小时。罐头桃子酸甜可口。刚刚从冰
箱中取出的罐子可以在冰冷和热时取出。它更美味。

桃花红罐头，无添加，黄桃罐头，美味好吃！

桃红罐头食品主要是黄桃罐头桃子，是新鲜采摘的桃子，根据：原料选择→切割，挖掘，去皮，漂洗→
预煮→拌种，罐头→排气，封口，封口→杀菌，冷却过程→成品可加工，可在高温下打开和食用。在炎
热的夏天，罐装黄桃可以在冰箱中冷藏，以获得更好的口感。基本信息：中文名称：桃红罐头昵称：罐
头水果罐头：主要成分：桃子，纯净水营养成分：富含维生素C，人体需要纤维素，冻黄桃罐头怎么做
，胡萝卜素主要功效：补充维生素C适合人群：三岁以上

自制黄桃罐头健康又美味。准备几个硬一些的桃子，洗净削去皮。如果皮不好削，用热水烫一下比较容
易去皮。然后把桃子切成两瓣或四瓣，去掉果核。烧一锅水，根据个人喜好加入适量冰糖，慢慢搅动让
冰糖融化。水煮开后，下入桃子，黄桃罐头怎么打开，等桃子煮透变软即可。如果想让桃罐头颜色好看
，可以在水里加些橙味果珍一起煮。煮熟的桃子连汤一起放入可密封的保鲜盒或罐头瓶中，放入冰箱冷
藏，冰凉的桃罐头滋味更佳。 黄桃罐头的做法-黄桃罐头-君果食品罐头质量好(查看)由商丘市君果食品
有限公司提供。黄桃罐头的做法-黄桃罐头-君果食品罐头质量好(查看)是商丘市君果食品有限公司（www
.jggtsp.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系
人：戚经理。同时本公司（www.jgspgt.com）还是专业从事砀山黄桃罐头厂，安徽糖水黄桃罐头，黄桃罐
头价格的厂家，欢迎来电咨询。
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