
糖水黄桃罐头生产厂家 南阳糖水黄桃罐头 君果食品罐头质量好

产品名称 糖水黄桃罐头生产厂家 南阳糖水黄桃罐头
君果食品罐头质量好

公司名称 商丘市君果食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县大杨集镇汤庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

现在当桃子很大的时候，看看大桃子。别提到有多少人开心。钥匙不贵。每次遇到美味的桃子，都会忍
不住买个大包。桃子很美味，但它们都是买的。我忍不住穿上它。它会在几天内变软。我喜欢松脆的味
道。把它放在冰箱里拿它太多了。当你可以把它放在罐子里，拿一个罐子。味道鲜美，加水到锅里很方
便。打开，南阳糖水黄桃罐头，加入桃肉，加白糖，煮沸胡椒，直到煮熟和软化，汤浓稠，关闭。可以
预先用沸水对玻璃罐进行灭菌，并将干燥的水倒入瓶中。当玻璃瓶完全冷却时，将上盖冷却并放入冰箱
中。

有时候看着买来的水果不错，但味道不一定就好，就像我这次买的桃子，糖水黄桃罐头厂家，有的甜有
的就发酸，有时候买回来的还没什么味道。这似乎谁也没什么办法，因此买桃我除了听卖主的忽悠就是
闻味，闻一闻是不是有桃味，有桃味就好。有桃味就好办，味道好就吃，不好还可以做果汁做罐头吗。
根据桃子的味道，煮的时候加冰糖，少许盐，煮好后再加点果醋蜂蜜的，找补调味，一切就OK。 外买
的桃汁罐头，再好的品牌也抵不住自己制作，而且，一做就上瘾，因为实在简单方便。大闷热天的，做
上两瓶放进冰箱，孩子大人，随手就可以来上一碗，不用你说多么疼谁爱谁，尽在不言中。

黄桃的手工做法1. 黄桃用清水洗干净 ;2. 用去皮刀将黄桃上的外层表皮削掉。3.
去皮后的黄桃切成8块，去掉核;4. 锅中加入适量水，加入切好的黄桃，大火煮开锅;5.
煮开后，用勺子去掉水面上的浮末;6.
加入冰糖，中火煮15分钟左右关火，煮至黄桃变软，到处飘着黄桃的香味即可关火;7.
玻璃瓶子放锅中3分钟左右。8. 玻璃瓶中的水分擦干净后，糖水黄桃罐头生产厂家，倒入煮好的黄桃，瓶
子放入凉水中煮开，趁热盖上子，放凉后放入冰箱冷藏即可

糖水黄桃罐头生产厂家-南阳糖水黄桃罐头-君果食品罐头质量好由商丘市君果食品有限公司提供。糖水
黄桃罐头生产厂家-南阳糖水黄桃罐头-君果食品罐头质量好是商丘市君果食品有限公司（www.jggtsp.com
）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：戚经
理。同时本公司（www.jgspgt.com）还是专业从事砀山黄桃罐头厂，安徽糖水黄桃罐头，黄桃罐头价格的



厂家，欢迎来电咨询。
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