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产品名称 高密菜刀 兴隆刀具 高密菜刀厂家

公司名称 高密市夏庄兴隆刀具厂

价格 面议

规格参数

公司地址 高密市潍胶路夏庄镇政府东侧

联系电话  13953601736

产品详情

如何增加不锈钢厨师刀的耐磨性能

    在选购不锈钢厨师刀时，消费者通常对比关注的是不锈钢厨师刀的锋利性，像其它的不锈钢厨师刀
的功能常常就简单被疏忽。在运用不锈钢厨师刀的时分只需其可以满足斩切运用之需，其它的一些条件
也就不重要了。比方不锈钢厨师刀的耐磨性。

    质量好的不锈钢厨师刀生产厂家的产品通常是越磨越尖利，在重复的磨刀进程中就对不锈钢厨师刀
的耐磨损性上面有较高的要求。但是在实践磨刀的进程傍边，具有杰出耐磨功能的不锈钢厨师刀反而越
不简单打磨尖利。所以说，高密菜刀，不锈钢厨师刀的耐磨损性与尖利作用应当维持在一个对比均衡的
水平。不锈钢厨师刀的耐磨损性与不锈钢厨师刀自身制造材质中碳化物的含量有关，碳化物越高，不锈
钢厨师刀就越不易磨损。在选用不锈钢厨师刀的时分不只要从尖利性上面思考，也要归纳不锈钢厨师刀
的各种功能全部对比。

戒掉坏习惯不让刀生锈

1、各司其职，高密菜刀厂家，这样刀就可以一直保持其明亮的刀身和锋利的刀刃了，如果粗心将功能混
用，就需要打磨打磨了。

2、用完清洁刀身，高密菜刀怎么样，菜和水果的酸性汁液具有一定的腐蚀性能，我们的菜刀和水果接触
到时具有耐蚀性的，因此在一定的时间段内可以保持刀身不生锈，但是长时间在刀身附着会使刀身产生
锈斑。

3、刀具入架，潮湿的环境里，刀具不能与易生锈的铁或其他金属放在一起。

菜刀变钝这个方法帮你



   当我们要进行磨刀时，高密菜刀图片，需要借助于瓷盘的底部！只要将钝掉的菜刀刀刃，在瓷盘的
底部进行来回摩擦。你就会发现到，这样简单的工具、简单的方法，即刻让你的菜刀变回锋利样貌。

   终于不会因为刀钝而把软嫩的番茄切的稀巴烂，对付于坚硬的红胡萝卜也不用再使尽全身的力气于
刀上了，压得虎口红通通的。其实这种隐藏版的磨刀工具除了瓷盘外，就连瓷碗、马克杯也可以这样做
，让变钝的刀刃经过来回的摩擦后可去除毛刺，达到锋利的效果。虽然这种方法简单又省钱，但也要注
意在磨刀时要切记被锐利的刀刃所伤到。

高密菜刀-兴隆刀具-高密菜刀厂家由高密市夏庄兴隆刀具厂提供。高密市夏庄兴隆刀具厂（www.xinglong
dj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支专业的员工队伍，力求提供好的产品和服务回馈社会
，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。兴隆刀具——您可信赖的朋友，公司地址
：高密市潍胶路夏庄镇政府东侧，联系人：仪名利。
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