
郑州桃罐头 君果食品 桃罐头厂商

产品名称 郑州桃罐头 君果食品 桃罐头厂商

公司名称 商丘市君果食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县大杨集镇汤庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

黄桃不耐贮藏，是最易腐烂的水果之一。收获后，它只能保存四或五天。冷冻黄桃也是保存黄桃的常用
方法。加工成本低，适用范围广，但冷冻过程会导致养分流失，味道不佳。因此，将鲜黄桃直接卖给加
工厂制作黄桃罐头已成为许多果农的好选择。桃子本身的特征决定了它适合罐头。黄桃肉是金黄色，无
红色素，含有胡萝卜素，褐变不太明显。罐装黄桃不能是汤。将黄桃加工成罐头食品，可以有效改善黄
桃的口感，桃罐头多少钱一罐，满足大众的口味。

鲜黄桃很难长时间保存，因此黄桃罐头，成为黄桃成熟季节的另一种流行选择。黄桃是一种非常美丽的
水果。浅黄色中有一丝红色纤维。似乎三四岁的孩子的脸是温暖而细腻的，自然成熟完成，并且它具有
透明的蜂蜜色。而且其桃子的营养价值也比较高，如硒，锌等含量都明显高于其他普通桃子，郑州桃罐
头，可称为保健果，保健桃。防腐剂对罐头食品有很大的误解。罐头可以长时间保存而不会变质的原因
完全是由于密封容器而与防腐剂无关。人们在150年前就知道食物可以通过煮沸和密封来保存。当然，桃
罐头厂商，这必须有一个前提是——新鲜食物！

樱桃罐头原料：500克新鲜樱桃，130克白糖，桃罐头批发电话，20克冰糖，300毫升水。做法：1）准备原
料。 2）将樱桃清洗干净并挑选腐烂。 3）取下樱桃的茎，在樱桃的底部取一根筷子。
4）向前拉伸并将樱桃芯从前蒂拉出。 5）将有核樱桃放入锅中，加入水白糖和冰糖。
6）将火加热至沸腾后，转至低温，然后加热约1分钟以关闭火。 7）将煮好的樱桃和糖浆一起放入准备
好的清洁瓶中，在锅中放入半罐水，将装满樱桃的瓶子放入锅中，煮沸水继续煮5分钟即可关闭热。用热
的热量盖住瓶盖。 8）冷却后，将其放入冰箱并存放在冷藏库中。

郑州桃罐头-君果食品-
桃罐头厂商由商丘市君果食品有限公司提供。商丘市君果食品有限公司（www.jggtsp.com）是河南 商丘 ,
水果罐头的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在君
果食品领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创君果食品更加美好的未来。同时本公司（www.j



gspgt.com）还是专业从事砀山黄桃罐头厂，安徽糖水黄桃罐头，黄桃罐头价格的厂家，欢迎来电咨询。
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