
咖啡售卖机厂家 中山咖啡售卖机 美咖

产品名称 咖啡售卖机厂家 中山咖啡售卖机 美咖

公司名称 广州美咖科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市番禺区番禺大道北555号天安总部中心23
号楼2403

联系电话 19124376590 19124376590

产品详情

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
售的科技公司，涉及产品的研发、生产、销售及运营等全部环节，也是进出口联合企业及国际饮食业零
售市场管理合作运营商。美咖主营产品包括：全自动咖啡售卖机、互联网咖啡售卖机、无人咖啡售卖机
、智能咖啡售卖机、扫码咖啡售卖机等。美咖自助咖啡售卖机行业领i先，多项自主研发专利，拥有自主
产权，创新设计产品，配备终端连接，控制机器非常简易，欢迎咨询合作。

 

美咖自助咖啡机带你了解咖啡品种

蓝 山

蓝山咖啡是较受一般大众欢迎的咖啡，产于中美洲牙买加、西印度群岛，拥有香醇、苦中略带甘甜、柔
润顺口的特性，而且稍微带有酸味，能让味觉感官更为灵敏，品尝出其独特的滋味，是为咖啡之极i品。

曼 特 宁

盛产於印尼的苏门达腊，当地的特殊地质与气候培养出独有的特性，具有相当浓郁厚实的香醇风味，并
且带有较为明显的苦味与碳烧味，苦、甘味更是特佳，风韵独具。

摩 卡

摩卡咖啡产於伊索比亚，此品种的豆子较小而香气甚浓，拥有独特的酸味和柑橘的清香气息，更为芳香



迷人，而且甘醇中带有令人陶醉的丰润余味，独特的香气以及柔和的酸、甘味。

巴 西

从盛产咖啡豆的巴西精选的极i品，口感中带有较浓的酸味，配合咖啡的甘苦味，入口极为滑顺，而且又
带有淡淡的青草芳香，在清香略带苦味，中山咖啡售卖机，甘滑顺口，余味能令人舒活畅快。

肯 亚

是出自於品质较高的阿拉比卡种，而阿拉比卡也是台湾咖啡的种类之一，味道更为香醇浓烈而厚实，并
且带有较为明显的酸味，抓住许多喜爱这种特性的咖啡迷，也是德国人的最爱。

阴 干

与一般咖啡不同的是阴干在水洗后，是采用自然烘乾法，在自然的状态下烘乾6个月，之后再经过一些手
续，与一般咖啡豆的处理方式不同，而阴干属於中焙程度的豆子，它所含有的咖啡i因少 。

 

咖啡你最i爱什么口味呢

卡布奇诺(Cappuccino)。传统的卡布奇诺咖啡是三分之一浓缩咖啡，三分之一蒸汽牛奶和三分之一泡沫牛
奶。卡布奇诺分为干和湿两种。干卡布奇诺(Dry
Cappuccino)是指奶泡较多，牛奶较少的调理法，喝起来咖啡味浓过奶香。湿卡布奇诺(Wet
Cappuccino)则指奶泡较少，牛奶量较多的做法，奶香盖过浓呛的咖啡味，适合口味清淡者。

摩卡(Caffè Mocha)。一种最古老的咖啡，得名于著i名的摩卡港。摩卡是由意大利浓缩咖啡、巧克力糖
浆、鲜奶油和牛奶混合而成的，是意式拿铁咖啡的变种。

焦糖玛奇朵(Caramel Macchiato)。即加了焦糖的玛奇朵，是在香浓热牛奶上加入浓缩咖啡、香草，最后
淋上纯正焦糖而制成的饮品，特点是在一杯饮品里可以喝到三种不同的口味。

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
售的科技公司，涉及产品的研发、生产、销售及运营等全部环节，也是进出口联合企业及国际饮食业零
售市场管理合作运营商。我们致力于成为国内最有科技含量的行业综合数据平台、O2O互动平台、文化
传播平台；现阶段主要服务内容包括提供粉丝经济、传统咖啡行业与新媒体整合、广告行业整合、无线
支付与传统自助行业整合、互联网+大数据综合服务等。欢迎了解：自助咖啡售卖机、智能咖啡售卖机
、全自动咖啡售卖机、无人咖啡售卖机、互联网咖啡售卖机、扫码支付咖啡售卖机等。

 



美咖告诉你三种状态下喝咖啡的注意问题

1 早上喝咖啡

早上空腹情况下喝咖啡，能够预防和改善便i秘情况。这是因为咖啡中所含咖啡i因可以对肠道松弛信息进
行有效阻隔，进而促进肠道肌肉收缩，提升蠕动功能。这样，咖啡售卖机代理，人体就容易出现便意，
顺利排出宿便。但要注意的是，平时不能过于依赖喝咖啡治便i秘这种方法。因为空腹状态下喝过量咖啡
，容易刺激胃黏膜，导致胃部疼痛不适。

2疲倦状态喝咖啡

很多人会发现在午睡过后的一段时间中，身体仍然比较疲倦，这时不妨喝一杯咖啡提神，同时可以带走
中午用餐后依附在肠胃上的脂肪。一般而言，喝一杯咖啡能够起到4小时的提神作用。因此，晚间最i好
不要喝咖啡，以免影响睡眠。

3饭前饭后30分钟喝咖啡

咖啡可促进i消化，咖啡售卖机厂家，想让这项功用发挥到最i好，在饭前30 分钟或饭后30分钟喝，是最
适当的时间。不过，咖啡售卖机价格，因为咖啡会影响人体对铁质的吸收，缺铁、有贫i血症状的人要尽
量避免。

 

美咖自助咖啡机带你了解咖啡豆

咖啡樱桃：咖啡树的果实，因为果皮颜色艳红，形状极似樱桃而得名。

圆豆：咖啡果实在成长的过程中，里面的一对种子中的某一颗发育特别好，而将另外一颗种子吃掉，使
得应该是椭圆形的咖啡豆变成圆形。

象豆：体型比一般咖啡豆大，滋味通常平淡。

咖啡带(Coffee Zone)：通常指的是南、北回归线中间的地带，因为此一区域最适合种植咖啡。

广州美咖科技有限公司位于(中国）广东省广州市番禺区番禺大道北383号海印星玥，是一家致力于新零
售的科技公司，涉及产品的研发、生产、销售及运营等全部环节，也是进出口联合企业及国际饮食业零
售市场管理合作运营商。我们致力于成为国内最有科技含量的行业综合数据平台、O2O互动平台、文化
传播平台；现阶段主要服务内容包括提供粉丝经济、传统咖啡行业与新媒体整合、广告行业整合、无线
支付与传统自助行业整合、互联网+大数据综合服务等。欢迎了解：自助咖啡售卖机、智能咖啡售卖机
、全自动咖啡售卖机、无人咖啡售卖机、互联网咖啡售卖机、扫码支付咖啡售卖机等。

 

关于咖啡器具



螺旋桨式磨豆机：磨刀形状类似螺旋桨的磨豆机。

盘式磨豆机：磨刀为平盘型式的磨豆机。

锥式磨豆机：磨刀为锥型的磨豆机。

储豆槽：磨豆机上方存放咖啡豆的空间。

盛豆槽：磨豆机下方盛接研磨完成的咖啡粉之处，营业用机种通常盛豆槽就是分量器。

分量器：一种让咖啡粉定量的工具，通常与磨豆机的盛豆槽结合。

减量板：某些摩卡壶中所附的小零件，主要是让使用者可以放少一点咖啡粉。

美咖自助咖啡机告诉你咖啡研磨的问题注意

研磨咖啡豆时的温度

研磨咖啡豆会不可避免地产生热量。典型的咖啡磨将你磨咖啡豆，而是通过刀片产生了摩擦热，产生的
热磨咖啡豆会损害咖啡的味道。所以在用典型的咖啡磨时记得研磨一会就休息一会来散温。

去除细粉

可以说，一份好的咖啡豆粉的大敌是磨咖啡豆时出来的细粉和涩皮。非常小的细粉从咖啡研磨中出现的
过于细小的部分，它在冲泡时融合的过于充分，味道释放的过于浓厚。会带出了咖啡的令人不快的苦味
和涩味。

磨碎均匀

这将取决于咖啡磨的性能，但如果研磨咖啡后的谷物大小不均匀，提取的咖啡汁的成分也会分崩离析，
咖啡的味道会模糊不清。

咖啡售卖机厂家-中山咖啡售卖机-美咖由广州美咖科技有限公司提供。广州美咖科技有限公司（www.mei
kakj.com）实力雄厚，信誉可靠，在广东 广州 的冷冻食品加工设备等行业积累了大批忠诚的客户。公司
精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领美咖和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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