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产品名称 牛腩面怎么做 牛腩面 武汉品汇祥餐饮

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

口味正宗，食客大多评价超过同类品牌口味，而且门店的投资仅仅是同类品牌的五到十分之一的资金量
。适合于多元化的客户投资，保证足够收益。再就是，开店的选择性广，大型的商场，车站人1流集中地
，商务中心，步行街，中高1端小区附近等等。另外就是有优1秀的餐饮研发团队，不断地有新产品推向
市场，保证加盟店让客户一直有不同的感受，牛腩面，增加客户回头率，让加盟商更轻松地面对市场的
竟争，让火爆生意持续！

汉马哥牛骨面通过提供独1家美味牛骨面和精致副餐，让消费者在优质的环境里，能够享受到五星级的美
味，为中华传统面食注入新的活力，使其重新焕发美味诱惑。

汉马哥牛骨面凭借新派主义、私房美味这两大1法宝，成功掀起牛骨面风潮。汉马哥牛骨面秉承对面食的
热爱与坚持，秘制牛腩面，多年来，走遍中国各地，遍访行家，不断钻研“好面”的要素，从牛的品质
到各式汤头搭配的面体，三者紧密联合，再加上独1家选料制料功夫和独特见解，成就今日令无数人喜爱
的好味道。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，红烧牛腩面，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有
梦想的创业者！面条，一种用谷物或豆类通过研磨成粉状加水和成面团，牛腩面怎么做，之后或者压或
擀制成片再切或压，或者使用揉、拉、捏、挤等手法，制成条状或小片状，最后经煮、炒、烩、炸而成
的一种食品。面条多为淀粉胶体，因溶解度原因会吸水膨胀，被称为“pang”，“pang”后会影响口感
，应趁热食用。中国、阿拉伯及意大利都声称是面条的发源地，但可考的关于面条的最早文字记录是东
汉时期的中国。而且在2005年，中国1社会科学院考古研究所研究员叶茂林在青海省民和县喇家遗址中发
现了距今有4000多年历史的面条，长约50厘米、宽0.3厘米，由粟制成，有最早的文字和实物佐证，很明
显面条是起源于中国。
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