
优质桃罐头电话 桃罐头 君果食品黄桃罐头 

产品名称 优质桃罐头电话 桃罐头 君果食品黄桃罐头

公司名称 商丘市君果食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县大杨集镇汤庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

记得正值桃子下来的季节，便宜又好吃，每次看见路边推着整车桃子叫卖的小贩，恨不能全车买下，无
奈天热储存时间短，优质桃罐头电话，一时半会也吃不完，于是生出做罐头的想法，特别简便易做，而
且不含任何防腐、添加剂，优质桃罐头代加工，说做就做。桃子12个，洗净削皮，切成大块备用。尽量
选择个头稍大的桃子，容易切成大块。没有买到黄桃，就用的普通桃子，做出来的是白桃罐头，味道一
样酸甜可口。

第七步的成分，在日常生活中灌装罐头，你也可以制作罐装黄桃，生产过程是一样的，但自动化，并改
为人工操作。根据您的口味，将成分放入白糖和柠檬酸中。等等......西贝兹有一种说法，作为一名生产经
理，你可以最好地了解前线的艰辛，而黄桃的生产过程就是这样。告诉大家一个关于黄桃罐头的小故事
：曾经有一对年轻人，女人说我喜欢吃黄桃肉。那个男人说我喜欢喝黄桃汤。女人也很开心。由于她对
这个男人更好，所以罐装黄桃几乎每天都出现在她的生命中。黄桃罐头为他们的蟑螂做出了贡献！到目
前为止，他们已经谈到了过去，总是在谈论罐头桃子，而且脸上仍然飘着漂亮的样子。晚上好大家。

自制黄桃罐头的方法-- 将削好皮的桃子，切成大块放入碗中备用。为防止桃子氧化变色，可在碗中倒入
纯净水浸泡。所有的桃子切好后，倒入锅中，加纯净水，对开桃罐头加工厂家，以没过桃子为宜。我是
直接用的电饭煲，用砂锅较好。按下加热键，加冰糖65克，开锅后煮15  分钟，就可以啦！（冰糖可以
煮前稍加一点，做好后，一边尝酸甜度，一边再添加冰糖。这次桃子是别人送的，自己家种的，特别的
甜，所以加了少量的冰糖。）喜欢吃酸的可以加几滴柠檬汁进去，桃罐头，酸酸甜甜肯定别有一番风味
。桃子买比较硬的，容易削皮，做好后，口感更好。 优质桃罐头电话-桃罐头-君果食品黄桃罐头(查看)
由商丘市君果食品有限公司提供。优质桃罐头电话-桃罐头-君果食品黄桃罐头(查看)是商丘市君果食品有
限公司（www.jggtsp.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电
话，索取联系人：戚经理。同时本公司（www.jgspgt.com）还是专业从事砀山黄桃罐头厂，安徽糖水黄桃
罐头，黄桃罐头价格的厂家，欢迎来电咨询。
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