
冰淇淋机品牌及价格丨商用冰淇淋机品牌排行

产品名称 冰淇淋机品牌及价格丨商用冰淇淋机品牌排行

公司名称 成都鑫西厨商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 成都市查电话去建设北路三段26号

联系电话 15102899188 13880368352

产品详情

搜索【成都鑫西厨】，我公司销售维修冰淇淋机产品类别有：全自动雪糕机、蛋筒冰淇淋机、三色冰淇
淋机、多功能圣代机、迪士尼雪糕机、单色圣代机、小型冰淇淋机、超长雪糕机、触屏圣代机等冰淇淋
机欢迎大家来电咨询：【选购】【冰淇淋机】【就找】【成都鑫西厨】成都鑫西厨是西南地区专业销售
冰淇淋机的企业，具有10余年的专业冰淇淋机的销售经验，公司客户遍及全国，具有特殊的行业影响力
，欢迎广大新老客户来电咨询更多关于自贡冰淇淋机价格、彭山冰淇淋机在哪能买到 请登录鑫西厨冰淇
淋机故障与解决一览现象：出液阀漏水漏料。（解决方案:更换气门密封圈。）现象：做出的冰激凌太软
。（解决方案:给售后打电话。）现象：机器不启动。（解决方案:由专业电工修理。）现象：机器处于自
动状态但不出料。（解决办法:停止解冻。）现象：残料管漏水、漏料。（解决方案:给售后打电话。）现
象：机壳有静电。（解决办法:将电源线接地。） 我公司经营的这款冰淇淋机的主要特性：1.十五分钟
冰淇淋就能成型。2.再次启动时间调节、数字显示、3-9分钟随意调节3.专利独有的数字转速控制4.机器占
地面积小，场地租钞少； 产品参数：产品机器净重： 160KG产冰量：18L/H搅拌电机：1.5HP；加料口
形状:月牙形彩虹冰淇淋机特点：一、制冷温度可达到-7℃至-9℃，保鲜长达14天。二、花式冰淇淋深受
各种年龄段喜爱者的口感。三、该产品采用得生产工艺是目前生产同类产品先进地生产工艺之一四、这
样的小门面1--2人看店即可，无需大厨，低成本，人气火爆。--------------------------------------------------
------------------------------------------------小型冰淇淋机-冰淇淋制作机器（想要了解圣代机、有哪些、什
么样的好、品牌排行榜、多少钱一个、设备就找成都鑫西厨我公司冰淇淋机热销往 广东省博罗县、湖北
省浠水县、河南省新密市、江西省寻乌县、广东省深圳市、湖北省、山东省宁阳县、福建省龙海市、浙
江省临安市、吉林省汪清县、内蒙古自治区兴和县卓资县、河北省滦平县、贵州省福泉市、四川省井研
县、广西壮族自治区钦州市、湖南省郴州市、河南省潢川县、山东省邹城市等全国多个省市地区。我们
的冰淇淋机具有：启动制冷时间更短、可靠性更高、使整机运行性能水平先进的特点，公司有销售雪糕
机、冰淇淋机、圣代机10余年经验。 与成都、云南、重庆、贵州大型肯德基、健身房、德克士 等展开长
期合作冰淇淋机的使用和保养注意：用温水适量加消毒液，将它倒入料桶中，二桶水量相同。每打一种
球都要洗净打球器，这样不会影响下一口味的颜色与味道。待机模式 开机后未按任何键的状态即为待机
模式。代表各种水果口味,鲜艳明快,直述表达水果口感味道香型.一个缸有料，另一个空缸时运行，会损
坏机器！【冰淇淋机】【就找】【成都鑫西厨】好冰淇淋机从成都鑫西厨开始.冰激凌机必须安装或者放
置的地方要很散热，通风良好。搅拌缸内的清洁水未排干净，极易造成结冰冻缸现象。制冷缸在无料（
水）的情况下，机器不允许运行，否则可能损坏搅拌器；清洁模式 清洁模式下，搅拌电机启动，清洁指
示灯点亮。使用前请仔细阅读使用说明书，掌握各类密封件的安装方法，密封圈安装不当或破损会导致
前面或后面有漏料。我们的优势1.带膨化泵 膨化率高 2.数字转速控制、硬度百分比显示。3.确保进料温



度在0℃~35℃；环境温度5℃~40℃匀可正常使用。4.微电脑控制，液晶显示，可根据需要调节硬度5.可实
体店看样，详情请咨询6.专用三菱技术的低温高效压缩机，成型速度更快，连续出料能力比同类产品可
提高10%以上；                                                                
                                          【买】小型冰淇淋制作机器【冰】七头冰激
凌机【淇】触屏圣代机【淋】冰之乐冰淇淋机【机】冰淇淋机品牌【就】品牌冰淇淋机【找】豪华型冰
激凌机【成】东贝冰淇淋机多少钱【都】东贝冰淇淋机价格【鑫】小型冰淇淋机多少钱【西】制作冰淇
淋机器【厨】冰淇淋机做冰淇淋【商】超长冰淇淋机【贸】硬冰淇淋机器【有】带膨化泵冰淇淋机【限
】小型雪糕机【公】做冰淇淋机器【司】冰淇淋机子相关推荐阅读：   入电压太高请随时保持机身外
表清洁，显示已出料个数。也可以先按清洁键，按本参数设定的间隔自动重启制冷。档位对应的雪糕越
硬。
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