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产品详情

挂面干燥存在的问题：

挂面是一种细若发丝、洁白光韧，并且耐存、耐煮的手工面食，有圆而细的，也有宽而扁的，主要品种
有普通挂面、花色挂面、手工挂面等，挂面的特点是茎直中通，由于发酵过程会产生蜂窝般的气泡，使
得面体内布满微孔，成为空心挂面；再如“光滑柔韧”，经过多道工序而不含任何添加剂的挂面不易断
裂，煮而不糊、搁而不坨，食之舒滑养胃。挂面的生产过程中，干燥过程依然存在粗放、热能消耗偏高
、产品质量不稳定的现象，挂面干燥的作用，在温度、相对湿度、通风和排潮这四个条件的相互配合下
，使湿面条的水分逐步向周围介质蒸发扩散，从而湿面条得到干燥，最后再通过冷却固定挂面的组织和
形状。对于目前的挂面干燥设备，空气能挂面烘干机无疑是一款不错的选择。

挂面烘干机的运行原理？

根据逆卡诺原理，采用少量电量，利用压缩机，将液态冷媒经过电子膨胀阀后在蒸发器内蒸发为气态，
并大量吸收空气中的热能，气态冷媒被压缩机压缩成为高温、高压的气体，然后进入冷凝器放热，把干
燥介质加热，如此不断循环加热，可以把干燥介质加热至8℃～75℃。控制部分全自动智能干燥系统，每
个阶段干燥温度，相对湿度，排湿量都能独立精准控制。

挂面干燥工艺分享：

含水量较高的面条进入烘房以后，与烘房中流动的干燥介质相接触，把水分传给面条表面，面条周围的
水分蒸发，传到周围的干燥介质中去。这样，湿挂面表面的水分就低于挂面内部，产生了水分“浓度差
”。有了浓度差就有了扩散现象，湿面条内部的水分逐步扩散到表面上来，表面蒸发的水蒸气被流动着
的干燥介质带走（外扩散），内部的水分再扩散到表面进行蒸发（内扩散），如此连续进行使湿面条干
燥。目前，挂面的干燥工艺主要分三个阶段：



冷风定条阶段:刚进行烘干房的湿面条长度一般在1.4米左右,且水分含量大,而湿面条中的水分均属自由水,
通常采用不加温,而加强空气流动的办法,以大量空气来促进面条去湿,使挂面形状初步固定,除去表面水分
。

升温降湿阶段:通过保潮发汗阶段后的挂面,需要进一步升温,适当降低湿度,使面条在高温低湿的状态下全
面及时地蒸发出去。

降温散热阶段:面条的组织基本固定后,就需要缓慢降低面条本身湿度,并继续除去小部分水分,达到产品含
水要求。

挂面烘干机的优点：

挂面烘干机作为一款新型的烘干设备，具有节能环保的特点，特有的烤房设计，让热量在烤房内部均匀
的分布，起到一个均匀烘干的效果，烤房采用冷库板制作，又很好的降低了热量的损耗，上下循环的风
路，让挂面始终保持垂直的形状，新设计的人性化控制面板，让用户更简单的使用烘干机。热泵干燥装
置可为诸多物料的低成本、高质量干燥提供全新的解决方案，具有很强的市场竞争力。在当前政府引导
的“清洁空气减煤换煤”的环保大潮下，在用户对物料干燥质量要求越来越高的大环境下，热泵干燥装
置这一节能高效、干燥质量好的新型干燥装置获得了极好的发展机遇。
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