
全自动行星搅拌炒锅

产品名称 全自动行星搅拌炒锅

公司名称 诸城市鑫富机械有限公司

价格 28000.00/台

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市鑫富食品机械

联系电话 13963631001 13806478083

产品详情

全自动行星搅拌炒锅介绍

    以导热油为介质，连接电源通电，通过电热管加热导热油产生热量。具有受热面积大、热效率高
、加热均匀、液料沸腾时间短、加热温度容易控制等特点。锅内层锅体（内锅）采用耐酸耐热的奥氏型
不锈钢制造，外型美观、安装容易、操作方便、安全可靠。 搅拌方式采用特殊的倾斜式传动，使用的
行星式搅拌器与锅体充分接触，实现传动公转与自转的不整数传动比，使锅内无搅拌死角。使用先进的
传动与密封结构，使传动部分与锅内洁净、卫生。采用变频调速动力，运行更平稳。另本机采用液压升
降，翻锅运料，免拆装搅拌器，节省人力，降低劳动强度，是性能优良的食品加工设备。

全自动行星搅拌炒锅用途

   广泛应用于糖果、制药、乳品、酒类、糕点、蜜饯、饮料、罐头、卤味等食品的加工。

诸城市鑫富机械欢迎您来厂实际参观考察

 

产品特点

1、本产品为可倾式下搅拌炒锅，解决了上搅拌的出料难、不易清洗的问题，在国内同行业中处于ling先
地位。

2、该设备锅底和锅帮分为三层结构，自带保温，循环油路，升温快，节约能源。从而使产量提高。

3、刮底搅拌系统，完全解决高粘度物料营养成分不被破坏，达到绿色环保标准，更是食品馅料企业的理
想选择。

4、自动出料系统，采用电路控制，使用更加方便。锅体可倾斜任何角度，降低劳动力，提高生产效率。
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