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产品详情

如何合理设计商用厨房设备工程布局？南京宇杰告诉您：

1、考虑物流、气体流向、信息流向、融合几个流做到一个流。

2、分区操作分区卫生控制;一般我们在这里采用三区卫生控制(污染区、清洁区、控制区)或五区卫生控制
(污染区、准清洁区、清洁区、高标清洁区、缓冲区)采用区域分隔气流分隔气流倒流等手段进行控制。

3、单元生产产能评估——要做到单元产能之间的平衡!从而保证生产的连续性。

4、动线设计;这里就要先预估出你的一个生产的时间。

很多老板在开饭店时都必须经历一件事情就是找一家厨房设备公司来供应厨房设备，而大部分人的做法
是上网上搜一下厨房设备公司的关键词然后把前几家的电话都打一遍，哪家的厨房设备便宜就选哪一家
，我想说这是非常浪费资源的一种做法。  

我们开饭店就是为了赚钱，而大部分人的做法就是盘铺面、买设备、开业，镇江商用厨具，行为过程是
完全一样的，押注、开盘，赚不赚钱全靠运气，而其中大部分人都是赔钱的。

大数据显示中国饭店的平均寿命只有9个月，各种饭店如同走马灯一样来来去去，绝大部分人都是信心满
满的开了一家店，然后黯然收场。

多人在选择厨房设备公司的时候看重的一点就是便宜，哪家便宜就选哪家，哪家更优惠就选哪家，这其
实是最浪费资源的一种方法，如果要便宜，可以直接去厂家购买，现在各家厂家都有开淘宝店对外销售



，没有任何一家厨房设备公司可以比厂家便宜。

厨房配套设备

在商用厨房里，常见的配套设备主要包括通风设备和排烟系统，排烟罩、风管、风柜、油烟净化器、隔
油池等等，这些都是餐饮类厨房设备不可少的.

南京宇杰厨具有限公司是专注不锈钢厨房设备及制冷工程设计，安装一站式服务商，长期为餐饮连锁酒
店，商用厨具安装，校企食堂，事业单位食堂提供商用厨房设计解决方案，商用厨具设备，为客户商用
厨房省心，商用厨具公司，省力，省时，帮助解决商用厨房疑难问题。  

商用厨具设备-宇杰厨具(在线咨询)-镇江商用厨具由南京宇杰厨具有限公司提供。南京宇杰厨具有限公司
（www.njyjcj.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是
全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快
！
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