
羊奶加工设备|巴氏消毒机多少钱

产品名称 羊奶加工设备|巴氏消毒机多少钱

公司名称 诸城木头人网络科技有限公司

价格 18000.00/台

规格参数 品牌:弘瑞和
型号:300
包装方式:袋装、瓶装、杯装

公司地址 山东省潍坊市诸城市兴华东路45号（注册地址）

联系电话  18765701526

产品详情

羊奶加工设备，巴氏消毒机多少钱客户一天的奶的产量是500-1000公斤，问一下杀菌设备，推荐300L或50
0L的杀菌罐，客户现在是有这个想法，想开一个小型的奶厂，还问我需要办理什么正件，给他发了一些
需要办理的，但是由于地域差别，政策不同，以当地的要求为准，具体的还要去当地工商局去问问，客
户说近期就把这个事情解决好，巴氏消毒机多少钱。

羊奶加工设备羊奶营养成分高，效果好，质量非常好，主要部件采用304的还有部分是316的材质，有板
式的杀菌，有罐式的，根据你的呢产量大小厂房的大小面积，要求，是否需要降温，是否需要均质等等
各方面的要求处理好了 ，就可以了，质量相当的不错。小型羊奶生产线制作过程十分简单出来的产品效
果很好，可以直接引用的，喜欢就来公司看设备吧，绝对让您满意的 基本上的流程，预热60度左右，均
质，均质之后进行巴氏杀菌机，很多人不明白均质是什么意思，我现在用通俗的讲解给大家听，均质就
是将牛奶中的脂肪颗粒粉碎的更加细腻，更加便于被人体吸收，效果特别的好的，快速安全，值得信赖
，如果感兴趣就来公司考察设备，绝对让您满意的，羊奶本身脂肪就很少，所以在加工的过程中，可以
减少这一步骤的，效果非常好的，巴氏消毒机多少钱。

羊奶加工设备工作流程：1.预热罐对牛奶进行加热，温度60度左右。2.牛奶通过管道进入双联过滤器对牛
奶中的杂质进行过滤。3.牛奶通过管道和奶泵进入到均质机进行均质（做巴氏奶不需要均质，做液体酸
奶机和固体酸奶需要均质，均质的主要好处是酸奶的颜色比较白，做好的酸奶奶清会收的好，均质是把
牛奶中的脂肪球打碎，均质后的巴氏奶会显得比较稀薄，如果不需要均质，设备单独设计阀门至今进入
杀菌流程，不走均质）。4.均质完成后通过管道和奶泵进入牛奶杀菌机杀菌，全套牛奶加工设备质量保
证杀菌罐的温度和时间可以自己进行调节（一般的杀菌温度是85度左右时间是30分钟）。5.杀菌完成后利
用压缩机对牛奶降温，做巴氏奶降温的温度可以自动调节，酸奶的发酵温度是42度左右，液体酸奶可以
用发酵罐来做，固体酸奶用酸奶机来做，固体酸奶机一般用酸奶纸杯，酸奶的发酵时间是8个小时。6.客
户如果还想做液体酸奶机可以把预冷罐做上温控仪，进行做液体酸奶的发酵，设备整个流程进行完毕之
后，设备的预热罐可以作为热水管来用，整个生产线再加一套管道和水泵进行清洗设备，巴氏消毒机多
少钱。

羊奶加工设备巴氏杀菌机原理：作为牛奶的一种灭菌法，既可杀死对健康有害的病原菌又可使乳质尽量



少发生变化。也就是根据对耐高温性极强的结核菌热致死曲线和乳质中*易受热影响的奶油分离性热破坏
曲线的差异原理，在低温下长时间或高温下短时间进行加热处理的一种方法。其中，在60℃以下加热30
分钟的方式，作为低温灭菌的标准，早为世界广泛采用，巴氏消毒机多少钱。

羊奶加工设备售后服务：自您购买之日（以正式购货日期为准）起，设备免费保修一年，易损件除外，
终生维护。1、设备在安装调试成功后，公司录入顾客档案，由专业售后服务工程师负责技术跟踪服务，
定时追踪设备使用情况。设备出现报障后您可以拨打我们的热线电话或以书面形式通知我们售后服务部
，我们在接到通知1小时内先电话与您联系，了解详细的故障原因，并确定上门维修时间，确保您的宝贵
时间及设备尽快正常工作是我们的服务宗旨。2、售后服务工程师上门维修时，先对设备做详细的检查，
之后向您详细介绍故障原因，再进行维修，设备修复后您确认维修完成后在售后服务作业表上签字确认
，巴氏消毒机多少钱。
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