
成都菌汤火锅底料批发 三鲜火锅底料批发 番茄火锅底料批发

产品名称 成都菌汤火锅底料批发 三鲜火锅底料批发
番茄火锅底料批发

公司名称 成都灰先生餐饮管理有限公司

价格 23.00/斤

规格参数 品牌:灰先生
型号:清汤
产地:四川

公司地址 温江区锦绣大道南段99号

联系电话 028-61716362 18081129501

产品详情

因为和厂家直接合作能有效提高餐厅出菜率即省事也省时，还能让老板的生意从善如流赚
的满钵钱。灰先生在火锅技术方面汲取传统川味火锅精华，创新研发新式川味火锅底料。
公司重责任心：应诺即是责任，关注产品的安全、品质，不负客户嘱托，关注公司的健康
成长、可持续发展，关注员工工作生活保障、职业发展。我们设置了严格详细的材料采购
要求，包括外观、色泽、新鲜度等，所以我们的火锅底料才会有浓厚的鲜味。您可直接到
工厂，根据您的需求我们现场调试口味，为了满足市场需求，灰先生研发出多种类型火锅
底料，让您在产品需求上没有后顾之忧。拥有全线生产自动化技术，能够对产品质量做到
严格把关，同时保证每个材料的使用和比例投入，避免不确定因素，蜀县与其他火锅底料
厂家有本质上区别，我们可根据当地口味喜好定制专属的火锅口味，让用户体验不同的火
锅口味。灰先生优选调料——花椒好花椒不仅是麻，还温血，补气，散寒，去除身上湿气
。采用自动筛选机器多次分离后再由人工精选，保证花椒的干质量出品和口感。汉源县具
有栽培花椒得天独厚的自然生态环境条件，产区分布主要在全县海拔1400-1900m的排水良
好。灰先生——火锅起源小知识火锅的由来有特别多的说法，火锅就好比阿拉伯数字一样
，阿拉伯数字起源于印度，而是怎么来的中国也就不是特别清楚了。火锅的起源有两种说
法一种是在中国三国时期或魏文帝时期那时的“铜鼎”，就是火锅的前身；另一种说是火
锅始于东汉，出土文物中的“斗”就是指火锅。可见火锅在中国已有1900多年的历史了。
重庆火锅早在左思的《三都赋》中有记录。可见其历史在1700年以上。据《魏书》记载在
曹丕称帝时就已经有火锅的吃法了，发展到明清时代火锅才开发发展起来，直到现在经过
多年的发展了餐饮的优化，火锅变成了受广大人群追捧的美食，流行于当下。灰先生底料
产品好并不是我们自己说了算的，富丽堂皇的包装口味这些都只能单方的说明产品。灰先
生在和客户沟通时会让客户到公司试底料口味，或者带上底料在客户指定的地点给客户试
底料，只有得到客户认可的底料才是好底料。为了大家的健康，要选择专业从事火锅底料



的企业，选用绿色健康的火锅底料，品质有保证，吃起来放心安全，无化学添加剂，纯天
然手工制作的优质火锅底料。
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