
火锅底料批发，成都串串香底料批发，火锅底料生产厂家

产品名称 火锅底料批发，成都串串香底料批发，火锅底料
生产厂家

公司名称 成都灰先生餐饮管理有限公司

价格 14.00/斤

规格参数 品牌:灰先生
型号:香辣浓香型
产地:四川

公司地址 温江区锦绣大道南段99号

联系电话 028-61716362 18081129501

产品详情

正宗重庆火锅底料丨批发丨加工丨贴牌丨供应

火锅底料批发。成都灰先生餐饮有限公司公司拥有专业团队,业务范围:火锅品牌加
盟,品牌策划、火锅底料批发、店面筹建、技术合作、底料贴牌代加工，

火锅底料厂家直销正宗传统老火锅底料、德庄味型火锅底料、小龙坎味型火锅底料
、海底捞味型火锅底料、清油火锅底料、小郡肝串串香底料、三鲜汤底料、番茄养
颜汤、养生菌汤、麻辣鱼、椒麻鱼、酸菜鱼系列、梁山鸡，麻辣烤鱼、火锅、香油
、香辣干碟、可贴牌定制各种味型底料！支持到店技术指导，新店，品牌策划；量
大从优、通过SC认证，检验报告齐全、欢迎来厂考察。火锅底料批发。

火锅餐饮方便快捷的大众化特色被消费者接受和喜爱，尤其北方地区寒冷干燥的天
气让火锅市场潜力很大，而且火锅种类的经营也不断创新，有以“麻、辣、烫”著
称的重庆火锅是南派火锅，以涮羊肉为主要代表的北派火锅和新派火锅。  浪涌
晴江雪，风翻晚照霞 在整个火锅历史的演变上，描写火锅为传神的是南宋时代，
在林洪所著的“山家清供”里所说的涮兔肉片。在当时，林洪前往武夷山拜访隐士
止止师，止止师住在武夷山九曲中之第六曲仙掌峰，当林洪快到山峰时，下起大雪
，一只野兔飞奔于山岩中，因刚下雪岩石很滑，滚下石来，被林洪抓到，林洪想烤
来吃，而问止止师会不会烧兔肉，止止师回答他说，我在山中吃兔子是这样的，在
桌上放个生炭的小火炉，炉上架个汤锅，把兔肉切成薄片，用酒、酱、椒、桂做成



调味汁，等汤开了着片在汤中涮熟，蘸着调味料吃。利用这样涮熟之吃法，林洪吃
了觉得如此的吃法甚为鲜美，且能在大雪纷飞之寒冬中，与三五好友围聚一堂谈笑
风生，随性取食，非常愉快，因而为这样一种吃法取了个“拨霞供”的美名，取当
时“浪涌晴江雪，风翻晚照霞”的美丽光景。这就是我们所吃的火锅。 器皿变化
少，白铁锅普遍 从元、明、清到现今，火锅器皿上的变化并不大，新的容器除了
锅宝采用耐高温玻璃，煮的时候可见食物的翻腾，吃的时候较不会有漏网之鱼外，
铜锅、铁锅、砂锅等锅具，只是在制作上更为精致，多已使用几千年以上，而现用
的普遍的也广泛的锅具为“不锈钢锅”，也就是俗称的“白铁锅”。

火锅加盟店店址对生意的好坏起着主要作用，一个好的位置是会对火锅加盟店的生
意有很大影响的，当然越是人气高的地方，店面租金就会越贵。所谓的个性其实就
是创新，如今的年代，创新才能更好的称霸世界，同时个性所体现的方面还在于火
锅加盟店的装修。 火锅加盟店的装修直接影响着火锅加盟店店面形象，火锅加盟店
装修既不是以豪华为能事，当然也不是以粗陋寒酸为划算，重要的是要实用有个性
显品位。除了学习上面的经营攻略，想要经营火立方火锅加盟店收获财富利润，作
为投资者，要在选址经营和个性方面做好工作，才能在市场好评不断，消费者的认
可。

配料小葱段千克，郫县豆瓣克，豆豉克，白酒度克，大小茴香各克。香料丁香克，
草果克，香果克，桂皮克，克，八角克，香叶克。制作辣椒剪成两段去籽，否则糊
锅，有异味。香料用白酒浸泡分钟后晾干或烘干，打碎成粉。铁桶下清水烧开，下
辣椒煮一下如果想要辣味重一点，就要煮得时间短一点，如果辣味轻一点，就要煮
得久一点，但是不能煮烂，捞起，挤干水分，绞成粗的辣椒面。锅放牛油，然后下
烧熟的菜子油，烧到成热时取千克油浇入刚绞好的辣椒面中，这样油酥过的辣椒不
燥辣。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

