
血豆腐加工设备-血旺血块生产线报价

产品名称 血豆腐加工设备-血旺血块生产线报价

公司名称 诸城木头人网络科技有限公司

价格 17600.00/台

规格参数 品牌:弘瑞和
型号:1000
过滤目数:40目

公司地址 山东省潍坊市诸城市兴华东路45号（注册地址）

联系电话  18765701526

产品详情

血豆腐加工设备，血旺血块生产线报价血豆腐的做法说简单也简单，说难也难。常常很多人吃火锅的时
候，非常喜欢吃鸭血，鸭血不仅能滋阴补血，还有清热解毒的功效。血豆腐向来以养分丰富、口感鲜嫩
深得大众青睐，涮火锅、麻辣烫、做汤都少不了它。

血豆腐加工设备现在屠宰行业的竞争越来越激烈，生产成本越来越高，环保方面要求也越来越严格，原
来屠宰剩下的血都是直接排放，现在也不让排放了，直接加工一下销售吧，还不卫生，食品安全检测方
面还不允许，上套大型的生产线吧，投资还太多，怎么办的，那不如就来套小型的血豆腐生产线吧，投
资还少，还能符合食品安全的要求，还能办理SC。

血旺血块生产线报价血豆腐加工的整套流程主要包括：制冷--过滤--配料--脱气--灌装--高温杀菌--清洗，
需要的设备主要有：制冷罐--双联过滤器--配料罐--真空脱气罐--灌装机--高温杀菌锅--CIP清洗，当然这
只是简单的一套设备搭配，具体的需要根据工艺来进行配备。血豆腐生产线特点：优化工艺过程，降低
硬件成本，提高使用性能。自动化程度较高，随机因素少，提高工作效率。人员数量减少，劳动强度分
配合理。布局简洁美观，物流通道顺畅，占地面积小。

血豆腐加工设备盒装血豆腐一般均以方便快捷为主，通常一盒为300克、350、400克不等，血的加工及其
麻烦，需要经过空心刀取血后直接就如4度冷藏的制冷罐里面记得要加点盐，为防止血液中有一些动物毛
之类杂志要进行搭配双联过滤器，这里面双联过滤器是有严格要求的必须是低于40目的，全自动血豆腐
生产线否则血液太粘稠是不可以的。zui为关键的是血在经过过滤之后要进入配料罐这个时期我们要把食
用氯化镁加入，氯化镁就是一种稳定性的抗凝剂少量食用是对人体无害的，加入氯化镁的同时也要把水
加入进入混合搅拌。血也是需要进行真空脱气的，血旺血块生产线报价其主要目的就是把血液当中的异
味排出，zui后是进入到血豆腐灌装机。其次需要杀菌锅灭菌入库。做血豆腐其实相对比较简单运用设备
设备也比较简易，采集桶-冷藏罐-过滤器-搅拌罐-包装机-高温杀菌锅等，弘瑞和专业生产全套血豆腐加
工设备。全自动鸭血豆腐生产线其实我们日常食用不仅仅是只有鸭血，鸡血、羊血、猪血其实也都是营
养丰富的也可以进行深加工做成其他产品供大家食用。

血豆腐加工设备猪血清肺、鸭血解毒、牛血粘稠度高，每种血源都有面对着每种不同的工艺，对于这些



血种我们都会教您如何使用，如何搭配、如何调试等，我们有专门做血豆腐的工艺师，免费交给您哦。
鸭血豆腐：配比：1:1   加卡拉胶、复合磷酸盐  真空脱气（是把血种的气泡去掉，也可以不用）直接
灌装（全自动落盒、灌装、封膜、切割、喷码）我们可能好奇血豆腐是如何带走人体内的垃圾的，我来
给你解释一下，血豆腐中的蛋白质经胃酸和消化液的分解后，可产生一种消毒和润肠的物质。血旺血块
生产线报价这种物质能与入侵体内的粉尘、毛屑、有害金属微粒结合，使它们不容易被人体吸收而随粪
便排出体外。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

