
智能真空预冷机-真空预冷机用途

产品名称 智能真空预冷机-真空预冷机用途

公司名称 诸城市邦厨机械有限公司

价格 35880.00/台

规格参数 品牌:邦厨
型号:可定制
产地:山东诸城

公司地址 山东省潍坊市诸城市高新园中疃村西217省道北
侧

联系电话 0536-6186661 13371073539

产品详情

智能真空预冷机，真空预冷机用途随着制冷行业的快速发展，以及消费者对食品的新鲜度要求增加，保
鲜一直是主要的技术创新点和难点。因此，真空预冷机得到了很好的应用，可以在短时间内完成预冷降
温真空预冷机用途。

基本功能介绍：

1：冷却速度快：只需20-30分钟即可达到所需的冷藏低温，而普通冷库却则需要10-12小时，甚至更长时
间。真空预冷机可在采摘后早时间消除蔬菜、水果及鲜花的田间热。

2：冷却均匀：真空预冷机可将保鲜物体迅速冷却，从表到里几乎同时达到所需低温，可使真空室内物体
的温度达到均匀。传统冷藏过程中外冷内热，中心温度难以快速下降，导致物体呼吸热量，新鲜度下降
、温度不均匀等现象真空预冷机用途。

如果还是采用旋片真空泵、捕水器组合系统，势必捕水器和制冷机组都要配得很大，不但机组庞大而且
能耗很高，极不经济。而将水力喷射真空技术应用于熟食品的快速冷却，可以取得很好的效果。该项技
术集抽真空、冷凝、排水三种功能予一体。它是利用一定压力的水流，通过对称均布成一定侧斜度的喷
嘴高速喷出，聚合在一个焦点上，于是在周围形成负压，使与之相通的真空箱内产生真空。另外，由于
水蒸汽与喷射水流直接接触，进行热交换，绝大部分的蒸汽凝结成水，通过扩压管被排除，体积大大缩
小真空预冷机用途。

蔬菜采摘和加工时所留下的机械伤是引起蔬菜变色腐烂的主要原因。果蔬真空预冷机让伤口迅速愈合，
形成薄膜隔空效应。让菜不易变红不易变老不易腐烂。抽走叶片间多余水份，让菜干爽鲜嫩。叶片间多
余的水份极易生菌，是蔬菜保鲜的重大难点。我们针对此难点研发出回旋蒸发抽水功能，大量带走叶片



表面水份，在抽取同时收缩叶面毛细孔，保住叶内水份让菜更显鲜嫩真空预冷机用途。

售后服务承诺：

1、经由我公司技术人员初步确认为本公司产品质量问题后，客户将产品返回，后确诊为产品质量问题的
，我公司承担往返运费；

2、经由我公司技术人员初步确认为本公司产品质量问题后，客户将产品返回，后确诊为非产品质量问题
的,我公司承担将产品返回给客户的运费。

3、没有经过我公司技术人员及业务人员确认而擅自寄回的产品，我公司不承担任何费用真空预冷机用途
。
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