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产品详情

自动化腊肠烘干机设计厂家 腊肠干燥设备

   每年年底，是广式腊肠、川式腊肠占领市场的时候。腊味可以说是年终送礼、走亲戚必带的手信，
其味道美味，包装大方，广受广大消费者的喜爱。对于量产的用户，传统的日晒或者炭培烘烤方式并不
能满足订单的交货期。于是，高效节能、环保卫生的空气能腊肠烘干机应运而生。这是一款旨在提高干
燥效率、缩短干燥周期、降低运行成本、提升环保性能、实现自动化智能化的新能源技术烘干设备。我
们都知道，日晒方式，除了干燥周期很长外，其卫生安全标准也往往不达标。对于食物类来说，完全暴
露在大气环境中，自然会招致蚊虫叮咬、灰尘粉尘附着，非常的不卫生；而炭培烘烤方式，烘干过程会
有一些有害的气体气渣排出，对大气环境造成很大的污染；甚至这些气体气渣还会附着在腊肠表面，食
品卫生安全令人堪忧。凯志空气能腊肠烘干机则可以完全避免以上这些问题的出现，实现高效率、低能
耗、零污染、环保卫生的生产干燥需要。

腊肉腊肠烘干除湿一体机厂家、川式香肠热风循环干燥箱、腊肠烘干机性能特点

    选择一款合适的干燥设备，需要考究的除了外观、技术等外，还有一点非常重要的则是看其性能特
点。性能特点决定着这款设备是否可以长久运行，是否足够安全可靠成熟稳定等等。因此，购买之前一
定要深入了解其性能特点。凯志腊肠烘干机性能特点有很多，简单列举其中几点供大家了解：

  热泵干燥装置中的热泵不仅具有烘干功能，还具有制冷功能和制热功能，实现低温加工和温室供热
等多种功能。

  凯志腊肠烘干机采用智能集成板块控制系统，可自由设定烘干房温度，循环风机运行时间，抽湿风
机开、关时间。

  设备使用防水级漏电保护插头，即插即用，耐高温高压、雷击保护等，设备还设置多重安全保护功



能：相序保护、缺相保护、过载保护、高压保护、低压保护等，运行非常安全可靠。

  空气能腊肠烘干机采用全触摸屏控制，精确控温让烘干状态一目了然，实时显示烘干房内的温度、
湿度及机组各功能的工作状态。

  设备采用彩色复合保温钢板结构，美观大方，保温效果好，经久耐用。循环风机由两台高压风机做
动力，有足够穿透能力，能使红薯干受热均匀。

  热泵腊肠烘干机干燥后期(减速干燥)可与传统蒸汽、电加热、红外线、微波干燥结合使用，缩短干
燥周期及节约后期运行费用。

小型腊肠腊味烘干机技术成熟、厂家定制腊肠专用烘干房、腊肠烘干设备工艺方案

每一种物料，因其自身的结构和熟悉不同，在工艺方案方面多有不同。因此在进行干燥时，应先掌握好
要干燥的物料的工艺方案，设定好适合的温湿度参数，才能更好地保证烘干出合格的高品质产品。下面
简单介绍一下腊肠的工艺方案：

  启动腊肠烘干机，先进行预热，让烤房温度快速升温到60-65℃，目的是使新鲜的腊肠在2小时内达
到内外温度一致，升温的过程也是调味料和肉一个发酵的过程，可以控制肉不变色，不变味。

  预热之后，将热泵腊肠烘干机温度调节至45-50℃，此阶段为转色期，腊肠表面水分已被蒸发，色泽
从进料的灰白色转为浅红色。预热加转色期历时5-6个小时。

  之后就是腊肠的发色期。了将温度设定在52-54℃，时间设定为4-6个小时。此时腊肠逐渐从浅红色转
为鲜红色，肠衣开始收缩。

  紧接着进入收缩定型期。收缩定型期要持续11-12个小时，在这个期间腊肠内部的水份含量持续减少
，腊肠明显收缩，外表出现不平的现象。

  在之后就是快速干燥阶段，为了强化干燥的速度，温度升温到60-62℃，烘干时间控制在22-24个小时
，当腊肠的湿度在17%一下即可完成干燥。此阶段温度决定了腊肠的干燥速度。

腊味干燥设备安装方便、大型腊肠腊肉烘干箱保温性能好、热泵腊肠烘干机工程案例

3、  广式腊肠工程案例——我司在广式腊肠方面的工程案例非常多，像广东肇庆、河源、清远、罗定
等地，都有数不胜数的工程，可供客户进行实地考察了解。举下其中的一个例子，这是肇庆的一个客户
，要求的批次烘干量在800斤，我司为客户匹配了1台6P腊肠烘干机。经过安装调试之后，客户仅用40个
小时就完成批次的烘干。烘干出来的腊肠鲜艳光亮，味道香浓，让人看了垂涎三尺。所用的时间也非常
短，整体的运行成本也大大降低了。

2、 川式腊肠工程案例——除了广式腊肠的工程外，我司在川式腊肠方面的工程也哟不少，像江西、四
川、重庆等地。举一下前不久刚合作的一个客户案例，这个客户是四川本地的，找到我司，经过几次沟
通之后，客户又亲自来到我司工厂进行实地考察，之后消除心中所有疑虑，立马订购了1台6P空气能腊肠
烘干机。客户批次烘干量在800斤左右，用我司的设备进行干燥，仅用40个小时就完成干燥，客户非常满
意。
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