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vinde paysdel’ herault
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beau chevalier

lieu de production : vignoble du languedoc — pré sde la mer

mé diterranné e — sud de la france.
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sol et exposition : sol argilo-calcaire et exposition du vignoble au sud permettant une bonne maturité des raisins.
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cepages :grenache - syrah — merlot— carignan

O0000000DOO00DOoOooobOOoon

vinification : les raisins sontré colté sa maturité apre scontrl] le des grains de raisins dans les vignes
sé lectionné es.

fermentation traditionnelle a tempé rature contrd I1€ e; conservation en cuves dans les chais pendant 1 an avant la
mise en bouteille.
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degustation :[1 il:robe rouge rubis avec des reflets violets

nez:nez de petits fruits rouges et noirs mOJ rs, cerise, groseille, mure, avec des notes florales et de ré glisse

bouche:la bouche est ronde et souple avec des arl] mes discrets mais tre s agré ables
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a consommer de preference avec : viandes rouges ou fromages
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temperature de service : 16° ¢
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